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DESCRIPTION PROFESSIONELLE

Armoire chauffe-plat entierement en tdle d'acier inoxydable , disponible en deux modéles:
o structure entierement a double paroi, lisolation est réalisée avec des panneaux sandwich en polyuréthane expansé positionnés entre

les deux parois en tole;

o portes isolées a double paroi, fagades a charniéres qui s'ouvrent a 180 °, fermeture magnétique ;

o étageres grillagées réglables en hauteur ;

o thermostat réglable 30 + 90 °, avec éclairage de fonctionnement a résistance;

o cable d'alimentation situé a l'arriere;
o pieds réglables pour Art. 9630;

° ru ote pivotement @ 8 cm (Art. 9660).

FABRIQUE EN ITALIE

MODELES DISPONIBLES

MC-9630
i Livraison
Armoires CHAUDES pour 30 PLATS sur roulettes
Armoire chauffe-assiettes inox 18/10, structure double
peau et portes isolées, 1 étagere grillagée, temp. Réglable
de +30° a +90°, V230/1, KW 0,4, capacité 30 plagues,
dim.mm 390x400x580h
MC-9660
K Livraison

Armoires CHAUDES pour 60 PLATS sur roulettes
Meuble chauffe-assiettes en inox 18/10, structure avec
portes isolées a double paroi, 2 clayettes grillagées,
temp. Réglable de + 30° a + 90°, V 230/1, KW 0,4,
capacité 60 plaques, dim.mm 420x445x940h
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