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CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

BDS-HBB255-CE Blender-Blender, HAMILTON BEACH, avec verre
copolyester de 1,4 It, version High Performance, avec
systeme Wave Action, V.230/1, 3,2 A, Poids 4,3 Kg,
dim.mm.190x216x410h

Livraison

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

BLENDER-BLENDER, marque HAMILTON BEACH, avec verre copolyester de 1,4 litre , version HAUTE PERFORMANCE :

o

o

Le puissant moteur de 1,6 CV combiné a la lame en verre et en acier inoxydable Wave-Action ® brise la glace rapidement ;

Avec un moteur congu pour alimenter des ingrédients frais et surgelés afin de créer des boissons gazeuses et un grand récipient congu pour
broyer rapidement la glace, Rio® réduit le temps de préparation. Chaque pot est doté du systeme Wave~Action® , qui force
continuellement le mélange vers les lames pour des résultats ultra-doux ;

Pot en copolyester incassable de 1,4 L sans BPA ;
Le systéme breveté Wave ~ Action ® du mélangeur Rio® produira une margarita plus onctueuse ;

Les capteurs sur le couvercle et sur la base du verre , s'ils ne sont pas bien positionnés, empéchent le mixeur de s'allumer,
garantissant une sécurité maximale ;

Utilisation simple avec les fonctions HIGH, LOW, PULSE .

Deux vitesses plus impulsion offrent une plus grande polyvalence . Parfait pour une variété d'applications de cocktails et de bars ;
Résistants et faciles a utiliser, les interrupteurs avec joint garantissent une longue durée de vie ;

Parfait pour préparer des variétés de différents cocktails ;

Le capteur d'ouverture empéche les fuites de liquides en arrétant le moteur ;

Performances optimisées avec lame haute performance , conception en acier inoxydable durable coupe rapidement la glace et
d'autres ingrédients. L'écrou facile a 1/4 de tour facilite I'entretien de la lame, prolongeant ainsi la durée de vie de votre pot.

Le capteur du couvercle ouvert et du tampon du pot empéche le mélange si le pot ou le couvercle n'est pas positionné
correctement pour un niveau supplémentaire de sécurité de l'opérateur.

Interrupteurs durables et scellés avec des commandes simples : Rio® comprend des interrupteurs scellés qui protégent contre la
pénétration de I'humidité et un front de protection pour éloigner les gouttes des commandes.

Accouplement d'entrainement en métal durable : fournit suffisamment de puissance et de couple a la lame. L'unité dispose également
d'un tampon de pot amovible pour un nettoyage facile.

Pieds Sure Grip , qui vous permettent de maintenir le mixeur fermement sur votre comptoir, 'empéchant de glisser ;
Poignée ergonomique ;

2 ans de garantie.

MARQUE CE
FABRIQUE EN ITALIE




FICHE TECHNIQUE

alimentation électrique
Volts

fréquence (Hz)

poids brut (Kg)
largeur (mm)
profondeur (mm)

hauteur (mm)

Monofase
V 230/1
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4,3
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Potente motore da 1.6 HP e Wave ~ Action® System
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Prestazioni ottimizzate con lama ad alte prestazioni




Coperchio aperto e sensore del cuscinetto del vaso
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Interruttori resistenti e sigillati con controlli semplici
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Accoppiamento durevole dell'azionamento del metallo
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&1 Porta continuamente tutto
al centro delle lame per
Sensore di apertura un risultato omageneo
Impedisce la fuoriuscita di | ra mi
liuidi i mpugnatura ergonomica
BPA FREE, contenitore in copoliestere
Tripla guarnizione ~ Forma protettiva
Protegge  pulsanti dalla fuoriuscita di liquido
Connessione . Pulsantisigillati
e petas | A .I'Hmmﬂbd]tld’hn
Offfe ampla pireezas) | . Led posizionamento
coppiaalialama | bicchiere e coperchio
d | sensori su coperchio e bicchiere
Performance
ottimizzate Piedini Sure Grip"
Il bicchiere con Impediscona o slittamenta
sezione quadrata
ospita piil Motore 1.6 HP
e ingredienti Conferisce ad ingredienti freschi
riducenda il tempo e congelati una consistenza
di ‘omogenea per ottime bevande
grazie allalama
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