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DESCRIPTION PROFESSIONELLE

VITRINE CHAUDE a 3 ETAGERES, disponible en 2 modeéles :
o en acier inoxydable ;

o verre sur 4 cotés , pour une meileure visibilité du produit ;

o température réglable de +30° a +90° C avec indicateur de température ;

o 3 étageres réglables (grilles chromées) ;

o portes coulissantes c6té opérateur ;

o éclairage LED interne ;

o disponible en 2 modeles : longueur 680 mm (Mod. AK-AK120EC), longueur 860 mm (Mod. AK-AK160EC) ;
o idéal pour les sandwichs, wraps, toasts, petites pizzas, entremets, tartes salées, etc...

Marquage CE
Fabriqué en Chine

FICHE TECHNIQUE

alimentation électrique Monofase
Volts V 230/1
fréquence (Hz) 50

MODELES DISPONIBLES

AK-AK120EC o
() Livraison
Vitrines de comptoir chaudes
HOT BENCH VITRINE avec 3 étagéres réglables, verre sur
4 cotés, portes coulissantes coté opérateur, température
réglable de +30° a +90°C, Eclairage Led, V.230/1,

Kw.1,1, Poids 48 Kg, dim.mm.680x570x670h
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Livraison

Vitrines de comptoir chaudes

HOT BENCH VITRINE avec 3 étageres réglables, verre sur
4 cOtés, portes coulissantes coté opérateur, température
réglable de +30° a +90°C, Eclairage Led, V.230/1,
Kw.1,5, Poids 56 Kg, dim.mm.860x570x670h
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