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Livraison 8 à 15 jours

Services and Technologies for professional catering since 1973

CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

SI-IP20M Mélangeur à viande en acier inoxydable, capacité bol 15
Kg, lame amovible en acier inoxydable, V.230/1, Kw.0,37,
Poids 27 Kg, dim.mm.515x337x465h

DESCRIPTION PROFESSIONELLE



MÉLANGEUR À VIANDE EN ACIER INOXYDABLE avec BOL de 20 Kg, idéal pour les PETITS MÉLANGES, aussi bien dans les
BOUCHERIES que dans les RESTAURANTS :
.

Construction en acier inoxydable Aisi 304 ;
Pelle en acier inoxydable Aisi 304 facilement démontable sans outils ;
Boîte de vitesses à bain d'huile avec engrenages hélicoïdaux trempés et rectifiés ;
Système de protection des engrenages avec double joint d'huile ;
Moteurs asynchrones ventilés IP x5 ;
Couvercle avec micro de sécurité;
Commandes IP54 avec inversion ;
Pratique et compacte .

DONNÉES TECHNIQUES :
Puissance : 370 watts - 0,5 CV
Alimentation : 230V
Dimensions cuve : mm 270x300
Capacité cuve : 20 l - 15 kg
Dimensions : 515 x 337 x 465 mm
Poids net : 27kg
Poids brut : 30kg

.
Marquage CE
Fabriqué en Italie

FICHE TECHNIQUE

alimentation électrique Monofase
Volts V 230/1

fréquence (Hz) 50
puissance (KW) 0,37

poids net (Kg) 27
poids brut (Kg) 30

largeur (mm) 515
profondeur (mm) 337

hauteur (mm) 465






	DESCRIPTION PROFESSIONELLE

