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DESCRIPTION PROFESSIONELLE

MÉLANGEURS À SPIRALE avec TÊTE LEVABLE et BOL AMOVIBLE de 25 Kg,

.
structure en acier très épaisse ,
peinture avec des poudres époxy blanches non toxiques pour aliments,
bol, spirale, colonne en acier inoxydable haute résistance ,
grille de protection en acier inoxydable,
transmission avec motoréducteur à bain d'huile,
Capacité du réservoir 33 litres ,
disponible avec moteur monophasé et triphasé à 2 vitesses ,
minuterie de série,
système électrique et dispositifs de sécurité selon les normes CE.

Fourni
Kit 4 roues (2 avec frein)

Marquage CE
FABRIQUÉ EN ITALIE

FICHE TECHNIQUE

alimentation électrique Monofase/Trifase
poids net (Kg) 115
largeur (mm) 762

profondeur (mm) 430
hauteur (mm) 786

MODÈLES DISPONIBLES



Livraison

Livraison

TCF163-002010

Pétrin à spirale 25 kg avec tête relevable et cuve
amovible, monophasé V.230/1 -- DEMANDER UN
DEVIS
Mélangeur à spirale 25 kg avec tête relevable et bol
amovible de 33 litres, 1 vitesse, monophasé V 230/1, kW
1,10, poids 115 kg, dim. mm 762x430x786h

TCF163-002030
Pétrin à spirale 25 kg avec tête relevable et bol
amovible, 2 vitesses, triphasé, V.400/3+N --
DEMANDER UN DEVIS
Pétrin à spirale 25 Kg, version avec tête relevable et bol
amovible de 33 litres, version 2 VITESSES, triphasé V
400/3, kW 1,00/1,40, poids 115 Kg, dim. mm
762x430x786h

file:///images/1440x1280/47800.jpg
file:///images/1440x1280/47804.jpg

	DESCRIPTION PROFESSIONELLE

