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Livraison 8 à 15 jours

Services and Technologies for professional catering since 1973

CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

AK-413VSB VITRINE RÉFRIGÉRÉE pour SUSHI, capacité 4 plateaux
GN 1/3, Classe B, température de fonctionnement
0°/+12°C, V.230/1, Kw.0,19, dim.mm. 1177x425x295h

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

VITRINE RÉFRIGÉRÉE pour SUSHI, capacité 4 PLATEAUX Gastro-Norme 1/3 , Marque AMITEK :
structure en plastique et verre ;
capacité 4 bacs Gastro-Norm 1/3 h 40 mm ;
température 0°/+12°C ;
Réfrigération en partie basse de la vitrine uniquement (compartiment bac GN).
vitre frontale incurvée ;
portes coulissantes en verre;
thermostat numérique ;
réfrigération statique ;
unité de réfrigération intégrée ;
Gaz réfrigérant R600a
Classe énergétique B
affichage de dégivrage automatique ;
standard numérique;
température humidité max +33° C, 60 HR ;
convient également aux bacs Gastro-Norm 1/2 ;
Portes coulissantes côté opérateur.
Lumière LED intérieure avec interrupteur marche/arrêt.

Conditions environnementales de fonctionnement :
Température ambiante Max 26°C.
Humidité relative 60 %

Nota : Bacs Gastro-Norm 1/3, h 40 mm, inclus.
Marquage CE
Fabriqué en Chine

FICHE TECHNIQUE

alimentation électrique Monofase



Volts V 230/1
fréquence (Hz) 50
puissance (KW) 0,19

poids net (Kg) 35
poids brut (Kg) 45

largeur (mm) 1177
profondeur (mm) 425

hauteur (mm) 295
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