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CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON
FM-PV27LR23M Plague-FryTop en Céramique Vitrée Simple, Electrique, o o
Plaque Supérieure RIGATA auto-équiibré - plateau Livraison4a9jours
inférieur LISSE; température réglable de 0° a 300°C,
V.230/1, Kw 1,7, poids 13,5 Kg,

dim.mm.340x450x190/600h

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

EILSAS%UE FRYTOP VERRE CERAMIQUE simple, type "Eurokera", avec DESSUS NERVURE AUTO-EQUILIBRE et DESSUS INFERIEUR
o Revétement extérieur en acier inoxydable a haute résistance ;

o Plague supérieure nervurée auto-équilibrée - plaque inférieure lisse de 5 mm d'épaisseur;

o |solation thermique en fibre céramique;

o Systeme électrique en verre de silicium avec thermostat de sécurité ;

o Température réglable de 0° a 300°C ;

o Dimensions surface de cuisson : mm.270x300 ;

o modes de cuisson : cuisson par contact et infrarouge ;

o |l offre une haute résistance aux chocs thermiques, antiadhésif, non poreux et donc imperméabilité aux saveurs et aux odeurs ;

o |déal pour cuire et réchauffer viandes, poissons, ceufs, légumes, fromages,
toasts farcis, sandwichs, etc.;

o Nettoyage rapide et facile , grace aux caractéristiques antiadhésives de la vitrocéramique, permettant d' éliminer le risque de mauvaises
odeurs dues aux résidus alimentaires sur les plaques de cuisson ;

o Lampe d'alimentation avec éclairage LED ;
o Maintien de la température avec une consommation d'énergie minimale ;

o Conception compacte et élégante;
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FICHE TECHNIQUE
alimentation électrique Monofase
Volts V 230/1
fréquence (Hz) 5060




puissance (KW)
poids net (Kg)
poids brut (Kg)
largeur (mm)
profondeur (mm)

hauteur (mm)

1,7
11,5
13,5
340
450
190
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