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CODE

EM-MIXERDUO

DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON
MACHINE D'EMBALLAGE SOUS VIDE EUROMATIC avec o
BANC PROFESSIONNEL HELL, CHAMBRE Livraison 439 jours

mm.500x460x220h, 2 BARRES DE SOUDURE de 450
mm, POMPE A VIDE de 20/24 métres/cube/heure,
V.230/1, Kw. 0,95, Poids 70 Kg, dim.mm.600x560x450h

DESCRIPTION PROFESSIONELLE




MACHINE DE CONDITIONNEMENT SOUS VIDE DE BANC, avec 2 BARRES DE SOUDURE de 450 mm:

o en acier inoxydable ;

o chambre vide mm 500x460x220h, en acier inoxydable pressé d'une seule piece avec des coins arrondis pour une hygiene maximale et une
facilité de nettoyage;

o 2 barres de soudure de 450 mm, amovibles ;
o cycle de soudage rapide avec temps réglable ;

o choix du cycle a vide : en temps ou en pourcentage avec démarrage automatique a la fermeture de la cloche et réouverture automatique en fin
de cycle ;

o pompe a vide de 25 meétres/cube/heure ;
o couvercle bol transparent a levage automatique;

o dispose d'une carte électronique extrémement détaillée équipée de toutes les fonctions les plus utiles pour optimiser les
performances :

o 19 programmes modifiables et personnalisables ;

o 1 programme pour mariner la viande ;

o capteur double « vide + liquide » ;

o barre d'étanchéité du piston, totalement exempte de cablage pour une gestion optimale et slire du nettoyage du réservoir;

o systeme d'autonettoyage/chauffage de la pompe pour une gestion optimale de la machine d'emballage, avec une réduction relative des temps et
des colts d'entretien ;

o Fonction STEPVAC pour aspirer des produits liquides a l'intérieur de sacs sous vide traditionnels

o Fonction GASTROVAC pour créer un vide externe dans les bacs GN ;

o Fonction EXTRAVAC , qui offre une deuxiéme phase de vide de 5 secondes (particulierement adaptée aux viandes hachées et désossées) ;
o fonction du joint renforcé pour sceller des sacs épais et/ou des sacs contenant des produits liquides/humides ;

o arrét/soudure rapide ;

o carter avec ouverture a 90° pour faciliter l'acces a l'intérieur du

o Machine d'emballage;

o plateaux de remplissage de stock;

o charnieres réglables;

o prédisposition pour kit de gaz inerte (en option);

o possibilité de vide supplémentaire jusqu'a 99,9% pour les produits trés humides.
OPTIONS/ACCESSOIRES :

o possibilité de mise sous vide dans des conteneurs externes ou des bacs gastronormes a l'aide du kit spécial (Cod. EMTUBOGN).
o prédisposition pour kit gaz inerte (Code EMGAS INERTE).

o Imprimante d'étiquettes (Code EMST).

o Barre de soudure avec levage a piston (Cod. EMBSP).

o Barre de soudure avec coupe de sac en exces (déchets), code EMTS.

o Barre d'arrét de cloche (EMBF).

o Plan incliné pour le conditionnement des liquides (Code EMPI).

o Chariot de support (Code EMCR).

Marquage CE
FABRIQUE EN ITALIE

FICHE TECHNIQUE

alimentation électrique Monofase
Volts V 230/1
fréquence (Hz) 5060
puissance (KW) 0,95
poids net (Kg) 70

largeur (mm) 600
profondeur (mm) 560
hauteur (mm) 450

FICHE TECHNIQUE

CODE/PHOTO DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

EM-BF
TR Livraison 4 & 9 jours
Crai )

TECHNOCHEF - Support de cloche, Mod.BF
Barre d'arrét de cloche
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EM-PI
CEd

Livraison 4 a 9 jours

Plan incliné, Mod.PI

Surface inclinée pour le conditionnement de liquides,
adaptée aux machines de conditionnement en forme de
cloche

EM-TUBOGN
—¢ Livraison
€
Tube avec manchon adaptateur dans bacs gastro
Tube avec manchon adaptateur dans bacs gastro
EM-GSR
e Livraison 4 a 9 jours
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Gaz inerte, Mod.GSR
Kit de gaz inerte pour machines a vide a chambre

EM-CR .
Livraison 4 a 9 jours
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Chariot support machine, Mod.CR
Chariot de support

¢ Livraison 4 a 9 jours

TECHNOCHEF - Imprimante d'étiquettes, ST mod
Imprimante d'étiquettes pour machines a cloche
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STANDARD FUNCTIONS PER CONFEZIONATRICI A CAMPANA
STANDARD FUNCTION ONLY FOR CHAMBER MACHINES
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OPTIONAL PER CONFEZIONATRICI A CAMPANA
OPTIONALS ONLY FOR CHAMBER MACHINES

Instaliatione gas inerte
| Arrargement for ule gos.

| Imstallazione stamgante
| Printer mstaliation
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