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DESCRIPTION PROFESSIONELLE

CHARIOT THERMIQUE BAGNOMAIRE EN ACIER INOXYDABLE à TEMPÉRATURE DIFFÉRENCIÉE, GAMME COMPLÈTE :

 structure en acier inoxydable ;
réservoir à double paroi équipé d'un robinet de vidange au fond;
capacité de 2 ou 3 conteneurs Gastro-Norm 1/1 , h 150 mm (exclu);
la température de chaque plateau peut être réglée séparément à l' aide d'un thermostat spécial ;
thermostat réglable + 30 ° / + 90 ° C ;
commutateur d'allumage avec voyant;
voyant de chauffage allumé ;
thermostat limite ;
poignée directionnelle;
4 roues pivotantes;
pare-chocs en caoutchouc.

Marquage CE

MODÈLES DISPONIBLES

FO-CT1758TD
FORCAR - Technochef, Chariot bain-marie
thermique, 2 bacs GN 1/1, Mod.CT1758TD
Chariot thermique bain-marie en inox, marque FORCAR,
avec cuve pour 2 bacs Gastro-Norm 1/1, h 150 mm
(exclus) et étagère inférieure, thermostat réglable + 30 °
/ + 90 ° C pour chaque bac, V.230 / 1, Kw.2,00,
dim.mm.840x650x850h

FO-CT1760TD
FORCAR - Technochef, Chariot bain-marie
thermique, 3 bacs GN 1/1, Mod.CT1760TD
Chariot thermique bain-marie en inox, marque FORCAR,
avec cuve pour 3 bacs Gastro-Norm 1/1, h 150 mm
(exclus) et étagère inférieure, thermostat réglable + 30 °
/ + 90 ° C pour chaque bac, V.230 / 1, Kw.2,00,
dim.mm.1170x670x850h
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