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Livraison 4 à 9 jours

Services and Technologies for professional catering since 1973

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

CHARIOT RÉFRIGÉRÉ pour CONFIANCES, FROMAGES, CHARCONS et ENTRÉES EN BOIS équipé de DÔME EN PLEXIGLASS et de
PLAQUES EUTECTIQUES :

.
structure portante en contreplaqué de bouleau teinté NOYER ou CARBONE ;
dôme rectangulaire en plexiglas ;
cuve et grill en acier inoxydable ;
 dossiers porteurs monoblocs ;
complet de 8 plaques eutectiques ;
 peut contenir 5 bacs Gastro-Norm 1/4 h 65 mm + 5 bacs Gastro-Norm 1/6 h 65 mm ; - capacité totale 50 kg ;
 poignée directionnelle ;
 4 roues multidirectionnelles .

Conditions environnementales de fonctionnement :
Température ambiante maximale 26°C
Humidité relative 60 %

Marquage CE

FICHE TECHNIQUE

largeur (mm) 1060
profondeur (mm) 550

hauteur (mm) 1080

MODÈLES DISPONIBLES

FO-CL2785

Chariots vitrines réfrigérées
Chariot réfrigéré pour desserts, fromages, charcuteries
et apéritifs en bois couleur NOYER, marque FORCAR,
complet de coupole en plexiglas, 8 plaques eutectiques et
étagère inférieure, capacité totale 50 Kg,
dim.mm.1060x550x1080h
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Livraison 4 à 9 jours
FO-CL2785C

Chariots vitrines réfrigérées
Chariot vitrine réfrigéré avec 8 plaques eutectiques en
bois couleur CARBONE, marque FORCAR, complet de
coupole relevable en plexiglas, cuve et grille en acier
inoxydable, capacité totale 50 Kg,
dim.mm.1060x550x1080h
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