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CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON
MM-AGB003 plague eutectique congelé Gastro-Norm 1/3, poids 1,6 o
kg, dim.mm.176x325x30h Livraison 4 a 9 jours
DESCRIPTION PROFESSIONELLE
FICHE TECHNIQUE
CODE/PHOTO DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON
MM-AP100
R ————————— Livraison 3 a 6 jours
. 7
conteneurs isolés pour Gastronorm
Container ISOTERMICO POLYETHYLENE, pour maintenir
les aliments chauds, froids ou congelés, 17 | de capacité,
version avec TOP ouverture appropriée pour le
‘ confinement des BACINELLE GASTRO-NORM 1/1 ALTE
; e, 100 mm. et sous, dim.mm.410x610x200h
| . B . ROSSO MELANGE
MM-AF6 o
Fono Livraison
o 'COLORI DISPONIBILI:
- 5
23 sl Conteneurs isothermes pour casseroles
{ I Gastronorm ) .
l - ¢ H~ Récipient ISOTHERME en POLYETHYLENE, pour
:Q\ ’ e conserver des aliments chauds, froids ou surgelés,

capacité 30,5 It, version avec OUVERTURE FRONTALE
adaptée pour contenir 1/2 et 1/3 casseroles GASTRO-
NORM, dim.mm.410x360x440h
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