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CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

TCF312-000202 Base avec supports de plateaux pour 6 et 10 plateaux = o
GN 1/1 Livraison 4 a 9 jours

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

Technochef - Four électrique chaleur tournante-
vapeur pour 6 plaques GN 1/1

FOUR Electrique A VAPEUR A CONVECTION pour
GASTRONOMIE, capacité 6 PLAQUES Gastronorm 1/1,
version avec COMMANDES ELECTROMECANIQUES,
V.400/3, Kw. 8,25, poids 87 Kg, dim.mm.860x710x740h

FICHE TECHNIQUE
CODE/PHOTO DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON
TCF312-000100 I N
e Livraison 8 15 jours
€ i

TCF312-000400

@&E» N [ N | Technochef - Four ventilé ELECTRIQUE vapeur a
s convection pour 10 PLAQUES GN1/1

Four électrique a vapeur et a convection pour

GASTRONOMIE, capacité 10 PLATEAUX GASTRONORM

1/1, version avec COMMANDES ELECTROMECANIQUES,

V.400/3+N, Kw. 16,5, poids 102 Kg, Dim. mm.

860x710x1020h

Livraison 8 a 15 jours
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