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CODE

CRGEL10

DESCRIPTION

MACHINE pour: ICE CREAM, SORBET et GRANITE pour
EXTRACTION MANUELLE, CAPACITE DE MELANGE CYCLE
It 2,0, production horaire: ICE CREAM 6-10 It, GRANITA
16-20 It, refroidissement par air, V.230 / 1, Kw 1,0,
dimensions 390x460x850h mm

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

Machine pour glaces, slushes et sorbets sur armoire d'extraction manuelle:

o capacité du cycle 2,0 litres;

o production horaire: ICE CREAM 6-10 litres, GRANITA 16-20 litres ;

o refroidissement par air ;

o également idéal pour les petits laboratoires, car la taille réduite facilite I'installation;

o le couvercle transparent permet d'observer les phases de la congélation;

o ils travaillent avec le cycle chronométré et permettent d'obtenir la structure et la consistance optimales de la creme glacée;

o en plus de la créme glacée, des granitas classiques et des sorbets aux fruits traditionnels peuvent étre produits;

o alimentation monophasée;

o dimensions 390x460x850h mm.

FABRIQUE EN ITALIE

FICHE TECHNIQUE
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