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CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON
FMFGA Hachoir a viande pour mélangeur planétaire modéles K5
et K7P Livraison
DESCRIPTION PROFESSIONELLE
FICHE TECHNIQUE
CODE/PHOTO DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON
FM-K5/B
O , L. R Livraison 20 a 30 jours
CEsS KITCHENAID - Mélangeur planétaire semi-

Dfs
- " professionnel, bol de 4,8 litres - Robot culinaire
(K_rﬂéﬂd HEAVY DUTY, Blanc, Mod.K5
I Mélangeur planétaire KITCHENAID, ligne semi-
professionnelle HEAVY DUTY, coloris BLANC, avec bol
y \i, amovible de 4,83 litres, V 230/1, kW 0,315, poids 12,5
Kg, dim. mm 390x290x420h
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TCF162-K7PW Liveaicon 439
) Ivraison 4 a 9 jours
)
» = N
g oi=="] KITCHENAID - Technochef - Mixeur planétaire
Ti{“" professionnel It 6,9 , Robot culinaire, blanc,

Mod.K7PW

Mélangeur planétaire KITCHENAID, ligne PROFESSIONAL,
couleur BLANCHE, avec bol en acier inoxydable de 6,9
litres, complet avec crochet, spatule et fouet, V.230/1,
Kw.0,325, Poids 13 Kg, dim.mm.340x370x420h.
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