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Livraison 4 à 9 jours

Livraison 25 à 35 jours

Livraison 8 à 15 jours

Livraison 25 à 35 jours

Services and Technologies for professional catering since 1973

CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

FO-GAR Paire de guides anti-basculement pour grill

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

FICHE TECHNIQUE

CODE/PHOTO DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

FC-PZ2600TN-FC

Comptoir Pizza Réfrigéré 2 PORTES, dessus
GRANIT, ECOLOGIQUE Classe C
COMPTOIR À PIZZA RÉFRIGÉRÉ avec 2 PORTES, dessus
GRANITE, température -2 ° / + 8 ° C, Ventilé, Gaz
ÉCOLOGIQUE R600a en Classe C, V 230/1, Kw 0,235,
Poids 233 Kg, dim.mm.1510x800x1000h.

FO-G-PA2100TN

Forcar - Table Réfrigérée 2 Portes,
Temp.+2°/+8°C, lt.390, Ventilée, Classe B,
mod.G-PA2100TN
Table Réfrigérée 2 Portes avec tiroir neutre,
Professionnelle, Plaques Pâtissières 600x400 mm,
capacité 390 litres, température +2°/+8°C, réfrigération
ventilée, ÉCOLOGIQUE en Classe B, Gaz R290, V.230/1,
Kw.0, 26, poids 140 kg, dim.mm.1510x800x860h

FC-G-PZ2610TN-FC
Comptoir Pizza 2 Portes, 7 Tiroirs, Dessus Granit,
Ventilé, Écologique, Classe C
COMPTOIR À PIZZA RÉFRIGÉRÉ 2 PORTES + TIROIR,
plateau en granit avec dosseret sur 3 côtés, température
-2 ° / + 8 ° C, ventilé, ÉCOLOGIQUE en CLASSE C, GAZ
R600a, V.230 / 1, Kw.0,275, Poids 327 Kg,
dim.mm.2020x800x1000h
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Livraison 8 à 15 jours

Livraison 8 à 15 jours

Livraison 8 à 15 jours

Livraison 8 à 15 jours

Livraison 8 à 15 jours

Livraison 4 à 9 jours

Livraison 8 à 15 jours

FC-G-PZ1610TN-FC
Comptoir à pizza réfrigéré 1 porte et 7 tiroirs,
dessus de granite, ventilé classe C
COMPTOIR À PIZZA RÉFRIGÉRÉ 1 PORTE + COMMODE
À TIROIRS, plan en granit, Temp.-2°/+8°C, Ventilé,
ÉCOLOGIQUE en CLASSE C, GAZ R600a, complet de
groupe frigorifique, V.230/1, Kw.0,275, Poids 304 Kg,
.dim.mm.1510x800x1000h

FO-G-PA3100TN Forcar - Table Réfrigérée 3 Portes,
Temp.+2°/+8°C, lt.580, Ventilée, Classe B,
mod.G-PA3100TN
Table réfrigérée 3 PORTES avec tiroir neutre,
Professionnelle, capacité 580 litres, température
+2°/+8°C, Plaques pâtissières 600x400 mm,
réfrigération ventilée, ÉCOLOGIQUE en Classe C, Gaz
R290, V.230/1, Kw.0, 26, poids 152 kg,
dim.mm.2020x800x860h

FO-G-PZ2600TN

Comptoir à pizza réfrigéré 2 PORTES, Dessus
GRANIT, Ventilé, Classe B
COMPTOIR À PIZZA RÉFRIGÉRÉ 2 PORTES, température
dessus GRANIT -2°/+8°C, Ventilé, ÉCOLOGIQUE en
CLASSE B, GAZ R290, V.230/1, Kw.0,26, Poids 257 Kg,
dim.mm.1510x800x1000h

FO-G-PZ3600TN

Comptoir à Pizza Réfrigéré 3 PORTES, Dessus
GRANITE, Ventilé, Classe C
COMPTOIR À PIZZA RÉFRIGÉRÉ avec 3 PORTES, plan en
granit, Température +2°/+8°C, Venitlato ÉCOLOGIQUE
en CLASSE C, V.230/1, Kw.0,35, Poids 320 Kg,
dim.mm.2020x800x1000h

FO-G-PA1500TNGR7
Forcar - Table Réfrigérée 2 Portes,
Temp.+2°/+8°C, lt.413, Ventilée, Classe B,
mod.G-PA1500TNGR7
Table Réfrigérée 2 Portes avec Plateau en Granit et Tiroir
Neutre, Professionnelle, Plaques Pâtissières 600x400
mm, capacité 413 litres, temp.+2°/+8°C, Ventilée,
ÉCOLOGIQUE en Classe B, Gaz R290, V.230/1 , Kw .0.3,
Poids 242 Kg, dim.mm.1505x800x870h

FO-G-PZ2610TN

Comptoir à pizza 2 portes, 7 tiroirs, dessus de
granite, ventilé, classe B
COMPTOIR PIZZA RÉFRIGÉRÉ 2 PORTES, COMMODE 7
TIROIRS, Dessus GRANIT, température +2/+8°C,
V.230/1, Ventilé, ÉCOLOGIQUE en Classe B, Gaz R290,
Kw.0,26, Poids 362 Kg, dim .mm .2025x800x1000h

FO-G-PA2000TNGR7
Forcar - Table Réfrigérée 3 Portes, Temp.-
2°/+8°C, lt.613, Ventilée, Classe C, mod.G-
PA2000TNGR7
Table réfrigérée 3 portes avec plateau en granit et tiroir
neutre, professionnelle, plaques pâtissières 600x400
mm, capacité 613 litres, température -2°/+8°C, ventilée,
ÉCOLOGIQUE en Classe C, Gaz R290, V.230/1 , Kw.0,3,
Poids 300 Kg, dim.mm.2005x800x870h
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