
TECNOSERVICE'21 srl
by Tinti Sergio
Via Carlo Pisacane, 134
61032 Fano (PU) Italy
P.IVA IT0200411413

Tel. +39 0721 805911
FAX +39 0721 809794
e-mail: staff@technochef.it
www.technochef.it
www.technochef.eu

€ 578,07 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 638,54 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

Services and Technologies for professional catering since 1973

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

MEUBLE CHAUFFE PLATS A ROULETTES en ACIER INOXYDABLE, 3 Modèles avec une capacité de 60 à 120 PLATS :

.
en acier inoxydable ;
structure de porte à double paroi isolée ;
capacité variable de 60 à 120 assiettes ;
1 étagère intermédiaire ;
température réglable de +30° à +90°C ;
interrupteur avec voyant lumineux ;
roues pivotantes.

.
Marquage CE
Fabriqué en Italie

MODÈLES DISPONIBLES

FO-MS1860

FORCAR - Chariot chaud pour 60 plats, mod.
MS1860
Armoire chauffe-assiettes à roulettes pour 60 assiettes
en inox, structure avec portes double peau isolées, 1
étagère intermédiaire, température réglable de +30° à
+90°C, V.230/1, Kw.0,8, dim.mm. 390x420x950h

FO-MS1862
FORCAR - Chariot chaud pour 100 plats, mod. MS
1862
Chauffe-assiettes à roulettes en acier inoxydable,
structure avec portes isolées à double paroi, capacité
100 assiettes, 1 étagère intermédiaire, température
réglable de +30° à +90°C, V.230/1, Kw.0,8, dim.mm
.700x420x800h
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€ 706,27 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

FO-MS1866
FORCAR - Chariot chaud pour 120 plats, mod
MS1866
Chauffe-assiettes à roulettes en acier inoxydable,
structure avec portes isolées à double paroi, capacité
120 assiettes, 1 étagère intermédiaire, température
réglable de +30° à +90°C, V.230/1, Kw.0,8, dim.mm
.700x420x950h
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