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CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

TD-SL03C6VR4 COMPTOIR PIZZA RÉFRIGÉRÉ, avec 3 PORTES, TIROIR
avec 6 tiroirs, température + 4 ° / + 10 ° C, ventilé
ECOLOGIQUE, dessus en GRANIT et VITRINE
RÉFRIGÉRÉE GN 1/4, V.230 / 1, Kw.0,3, poids 350 Kg,
dim.mm.1900x700x1525h

DESCRIPTION PROFESSIONELLE



€ 5,63 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

Modèle TD-SL03C6VR4 - COMPTOIR À PIZZA RÉFRIGÉRÉ COMPLET, avec 3 PORTES, 1 TIROIR avec 6 TIROIRS et ARMOIRE
RÉFRIGÉRÉE GN 1/4 :

structure interne et externe en acier inoxydable , avec fond externe en acier galvanisé ;
capacité 220 litres ;
température + 4 ° / + 10 ° C;
3 compartiments réfrigérés pour plateaux ou grillades Gastro-Norm 1/1 (mm.530x325);
1 commode neutre 6 tiroirs ;
vitrine réfrigérée pouvant contenir 8 bacs GN 1/4 (mm.265x162);
dessus en granit avec dosseret ;
Réfrigération ventilée ;
groupe frigorifique amovible ;
Gaz réfrigérant R404A / R507.
panneau de commande électronique ;
dégivrage automatique ;
évaporation automatique de l'eau de condensation;
ouverture du compartiment moteur ;
coins internes arrondis ;
Isolation en polyuréthane sans CFC ;
épaisseur d'isolation 40 mm ;
portes à fermeture automatique et joint magnétique;
pieds en plastique réglables en hauteur.

Inclus :
N.1 grille GN 1/1 en rilsan (530x325 mm) et 2 glissières en inox par porte.

En option / Accessoires :
Grille plastifiée GN 1/1 (MM.530X325) - Code TD-GRPLTGN.
Guides en L en acier inoxydable - Code TD-GLSAL.
Bac gastronorme 1/4, acier inoxydable 18/10, Capacité lt.4,1, dim.mm.265 x 162 x 150h - Code IK52515.
Couvercle inox 18/10 avec poignée pour bac GN 1/4 - Code IK54514.
Boîte à pain pizza empilable, en plastique alimentaire, dim.mm.600x400x70- Code MRN53747.
Couvercle pour boîte à pain en plastique alimentaire, dim.mm.600x400 - Code MRN53748.
Ensemble de 2 tiroirs en acier inoxydable à positionner à gauche - Code TD-C2SLSX.
Ensemble de 2 tiroirs en acier inoxydable à positionner à droite - Code TD-C2SLDX.
Ensemble de 2 tiroirs en acier inoxydable à positionner au centre - Code TD-C2SLCE.
Kit 4 roues dont 2 avec frein - Code TD-RUOSL.
Jeu de 4 pieds, pour comptoirs à pizza - Cod.TD-PDSAL.

NB : Bacs GN 1/4, plateaux ou grilles GN 1/1 et boîtes à pizza - NON INCLUS.
Marquage CE
Fabriqué en Italie

FICHE TECHNIQUE

alimentation électrique Monofase
Volts V 230/1

fréquence (Hz) 50
puissance (KW) 0,3

poids net (Kg) 350
largeur (mm) 1900

profondeur (mm) 700
hauteur (mm) 1525

FICHE TECHNIQUE

CODE/PHOTO DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

IK54514

Récipients Gastronormes en acier inoxydable
Couvercle en acier inoxydable 18/10 avec poignée pour
cuvette GN 1/4
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€ 5,36 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 20,70 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 8 à 15 jours

€ 24,83 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 154,24 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 236,03 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 236,03 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 236,03 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

GD-100002

Couvercle pour boîte à pain à pizza 60x40 cm,
couleur blanc
Couvercle en polyéthylène alimentaire blanc pour boîtes
de pâte à pizza, poids 0,90 kg, dim. Mm 600x400x20h

TD-GLSAL

Bancs Pizza complète
guides en acier inoxydable pour l'insertion à Grids ELLE
plastifier

TD-GRPLTGN

TECHNOCHEF - Grille plastifiée GN 1/1,
Mod.GRPLTGN
Grille plastifiée Gastro-Norm 1/1 (mm.530x325)

TD-RUOSL

Bancs Pizza complète
Kit de 4 roues, dont 2 avec frein

TD-C2SLSX

Bancs Pizza complète
Set acier 2 tiroirs pour être positionné à gauche

TD-C2SLDX

Bancs Pizza complète
Set acier 2 tiroirs pour être placé à droite

TD-C2SLCE

Bancs Pizza complète
Set acier 2 tiroirs pour être placé au centre
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