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CODE DESCRIPTION

RSI-SMALL/G Four a pizza électrique pour 1 PIZZA diametre 330 mm,
1 CHAMBRE mm 410x360x110h avec dessus
réfractaire, V 230/1 , Kw 1,6, dimensions extérieures mm
550x430x255h

PRIX/LIVRAISON

€ 351,04

TVA exclue
Expédition a calculer

Livraison 4 a 9 jours

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

FOUR ELECTRIQUE pour réchauffer et cuire des PIZZAS et focaccia, idéal pour pizzerias et charcuteries :

o

o

construit en acier inoxydable , avec chambre de cuisson en plaque aluminisée ,
surface de cuisson en pierre réfractaire ,

isolation thermique par enduction en laine de roche évaporée,

chambre mm 410x360x110h , pour 1 pizza diamétre 330 mm ;

2 thermostats réglables haut et bas ,

température 0°/ 350°C ;

résistances blindées ;

plus grande précision et économies d'énergie ;

verre sur la porte pour vérifier le produit pendant la cuisson;

éclairage de piéce protégé .

MARQUE CE
FABRIQUE EN ITALIE

FICHE TECHNIQUE
alimentation électrique Monofase
Volts V 230/1
fréquence (Hz) 50
puissance (KW) 1,6
poids net (Kg) 17
largeur (mm) 550
profondeur (mm) 430
hauteur (mm) 255




TOTALE PIZZE @ 33 cm
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