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DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

CHARIOT CHAUD DE MAINTIEN STATIQUE & FAIBLE
CONSOMMATION pour 8 plateaux GN 2/1 ou 16 GN 1/1, fVA2.7/90’30
V 230/1, kw 1,5, Poids 62 Kg, dimensions mm exclue

755x860x1000h

Expédition a calculer

Livraison 8 a 15 jours

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

CHARIOT CHAUD DE MAINTIEN STATIQUE BASSE CONSOMMATION, Capacité 8 PLATEAUX Gastro-Norm 2/1, ou 16 PLATEAUX
Gastro-Norm 1/1, hauteur 70 mm, -- Pas entre guides 75 mm,

o en acier inoxydable ;

o chambre hermétique avec tous les coins arrondis ;

o porte avec serrure a loquet ;

o pare-chocs périmétrique en caoutchouc ;

o joint sur facade et porte, en caoutchouc silicone résistant a la chaleur et au vieillissement ;

o isolation thermique de la chambre de 35 mm d'épaisseur ;

o quatre roues de 125 mm de diameétre , dont deux avec freins ;

o cloisons porte-plateau amovibles pour faciliter les opérations de nettoyage ;

o poignée de poussée avant ergonomique ;

o chauffage statique par une résistance filaire a faible consommation qui enveloppe toute la chambre a I'extérieur ;

o panneau de commande numérique avec régulation électronique de la température ;

o température de fonctionnement + 30°C/+120°C ;

o deux bouches d'évacuation d'humidité réglables ;

o thermostat de sécurité d'ambiance ;

o Recommandé pour 58 kg de produit.

Marquage CE
Fabriqué en Italie

FICHE TECHNIQUE

alimentation électrique
Volts

fréquence (Hz)
puissance (KW)

Monofase
V 230/1
50

1,5




poids net (Kg) 62
largeur (mm) 755
profondeur (mm) 860
hauteur (mm) 1000
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