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Livraison

Services and Technologies for professional catering since 1973

CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

UG-INSTANT3/Romain Distributeur automatique de produits hydrosolubles,
avec 3 distributeurs, affichage électronique, V.230/1, kw
1,10, dimensions mm : 270x390x520h

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

Distributeur de boissons chaudes fonctionnant avec des produits hydrosolubles (lyophilisés) avec deux sélections, GAMME
COMPLÈTE :

travailler automatiquement avec des produits lyophilisés solubles dans l'eau chaude, comme l'orge, le café au ginseng, les tisanes, le
chocolat et plus encore ;
Conçu de manière innovante, il prend peu de place et est attrayant
attention où qu'elle se trouve.
Il peut être accompagné d'une série d'options qui amélioreront l'apparence
qui répond le mieux aux besoins individuels, créant une esthétique qui
en fera le protagoniste.
INSTANT est présenté avec une configuration de base qui peut être 
enrichi de décalcomanies, ou d'images et de détails rétroéclairés pour
un rappel encore plus efficace.
équipé de 2 conteneurs de 1000 cc ;
Capacité du réservoir en plexiglas 4,5 litres ;
Afficheur avec indications de fonctionnement claires et complètes et touches capacitives
Système électronique de contrôle du dosage des solubles et de l'eau pour une utilisation dans de petites ou grandes tasses
Hygiène maximale garantie par la simplicité de démontage du
composants soumis au nettoyage et à l’utilisation de matériaux adaptés au contact
avec des aliments
Cycle de rinçage pour laver les mélangeurs
Niveau sonore inférieur à 70 dB (A)

OPTIONNELS :
gestion via carte à puce ou modem GSM
façade lumineuse et inserts en plexiglas avec technologie LED - uniquement dans les modèles L et Deluxe

Marquage CE
Fabriqué en Italie

FICHE TECHNIQUE



poids net (Kg) 10
poids brut (Kg) 12

largeur (mm) 200
profondeur (mm) 390

hauteur (mm) 520
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