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DESCRIPTION PROFESSIONELLE




MELANGEUR A VIANDE EN ACIER INOXYDABLE avec BOL DE 50 Kg :

Design moderne et structure robuste en AISI 304 épais ;

Réservoir basculant avec systéeme de verrouillage automatique et verrouillage de sécurité ;
Roues pivotantes en acier inoxydable avec freins ;

Systeme classique avec 2 mats cote a cote ;

Lames en acier inoxydable AISI 304 facilement amovibles sans outils ;

Carter avec protection totale des boites de vitesses/commandes ;

Unité de réduction a bain d'huile avec engrenages hélicoidaux trempés et rectifiés ;

Protections liquide double joint d'huile : sur réservoir et sur réducteur ;

Régulation avec commandes inox standard IP 67 :
- avant et arriere,

- automatisation avec arrét automatique,

- automatisation avec inversion standard ;

Couvercle en acier inoxydable avec micro de sécurité ;
Charge minimale 40 % de la capacité du réservoir ;

Idéal pour les pates dures et les salades .

DONNEES TECHNIQUES :

o

o

o

o

Puissance 370/550W

Alimentation : 230/400V
Dimensions cuve : 420x500 mm
Capacité cuve : 88 |- 50 kg
Dimensions : 810 x 630 x 1030 mm
Poids net : 85kg

Poids brut : 109,5 kg

Accessoires/Options :

o

Trémie pour ajouter des ingrédients.

Marquage CE
Fabriqué en Italie

FICHE TECHNIQUE
poids net (Kg) 85
poids brut (Kg) 109,5
largeur (mm) 810
profondeur (mm) 630
hauteur (mm) 1030

MODELES DISPONIBLES

SI-50XPBA/T

( VL‘U\Nu ’)

N,

SIRMAN - Mélangeur a viande en acier inoxydable,
cuve 50 kg, triphasé, V.400/3, mod.50XPBA/T
Mixeur a viande en inox, cuve capacité 50 Kg, pales inox
amovibles, V.400/3, Kw.0,55, Poids 85 Kg,
dim.mm.810x630x1030h

€ 3.960,58

TVA exclue
Expédition a calculer

Livraison 8 a 15 jours
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SI-50XPBA/M
)
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SIRMAN - Mélangeur a viande en acier inoxydable,
bol de 50 kg, monophasé, V.230/1,
mod.50XPBA/M

Mélangeur a viande en acier inoxydable, capacité bol 50
Kg, lames amovibles en acier inoxydable, V.230/1,
Kw.0,37, Poids 85 Kg, dim.mm.810x630x1030h

€ 4.098,34

TVA exclue
Expédition a calculer

Livraison 8 a 15 jours

CODE/PHOTO

SI-TRM

Gl

FICHE TECHNIQUE

DESCRIPTION

SIRMAN - Trémie pour ajouter des ingrédients
Trémie pour l'ajout d'ingrédients, pour mélangeurs a
viande modeles IP30M / IP50M

PRIX/LIVRAISON

€ 19,34

TVA exclue
Expédition a calculer

Livraison

Riballamento vasca
Tank overlurn
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Pala facilmente rimavibile
Rmovable mixing arms




Sistema di controllo: 2 programmi + uso manuale
Control system: 2 prest programs + manual use

TECHN
| CHEF |

P50 XP BA

1P 80 XF BA

P 120 XP BA

P 180 XP BA
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