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Gambe medie -+ ruote+freno
Medium legs +wheels + brake

IP30M Y14

X: 440 mm / Z: 940 mm
IP50 M Y14

X 440 mm / Z: 1010 mm

CODE DESCRIPTION
SI-GMR

PRIX/LIVRAISON

Pieds moyens avec roulettes, pour mélangeurs a viande

modéle IP30M / IP50M €292,19
TVA exclue
Expédition a calculer

Livraison 4 a 9 jours

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

FICHE TECHNIQUE

CODE/PHOTO

SI-IP30M
-

= € 1.942,40

TVA exclue
Expédition a calculer

DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON
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Livraison 8 a 15 jours

SIRMAN - Mélangeur a viande en inox, cuve 30
Kg, modele IP30M

Mélangeur a viande en acier inoxydable, capacité bol 30
Kg, lame amovible en acier inoxydable, V.230/1, Kw.1,1,
Poids 49 Kg, dim.mm.680x365x530h

_SI-IP50M

il € 2.169,71

TVA exclue
Expédition a calculer
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SIRMAN - Mélangeur a viande en acier inoxydable,
- capacité du réservoir de 50 kg, modele IP50M

i Mélangeur a viande en acier inoxydable, capacité bol 50
Kg, lame amovible en acier inoxydable, V.230/1, Kw.1,1,
Poids 49 Kg, dim.mm.750x465x595h

Livraison 8 a 15 jours
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