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CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

SIPLUTONE7 Mélangeur planétaire de 7 litres, professionnel, avec tête
relevable, complet avec: fouet, crochet et spatule, V
230/1, kw 0,28, dim. millimètre 240x410x437h

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

Le mélangeur planétaire de lt. 7, banc semi-professionnel avec tête relevable:
réalisé sur une structure entièrement métallique ;
Réservoir amovible en acier inoxydable de lt. 7;
tête relevable pour le démontage du réservoir, le remplacement des outils et le nettoyage général;
moteur à courant continu avec variateur de vitesse ;
transmission par engrenages lubrifiée à la graisse;
micro-interrupteurs sur le relevage de la tête;
Périphérique NVR;
fourni: fouet, spatule et crochet .

Remarque : machine adaptée aux pâtes de consistance moyenne , en particulier les sucreries, pour environ 1 kg de farine . Pâtes
dures exclues.

FICHE TECHNIQUE

alimentation électrique Monofase
Volts V 230/1

fréquence (Hz) 50
puissance (KW) 0,28

poids net (Kg) 18
poids brut (Kg) 21

largeur (mm) 240
profondeur (mm) 410

hauteur (mm) 437
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