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DESCRIPTION PROFESSIONELLE

CUISEUR À PÂTES ÉLEVÉ 4 PANIERS EN ACIER INOXYDABLE en tôle micro-perforée, SÉRIE 9200, adaptés à INDUCTION en ACIER
INOXYDABLE 18/10, GAMME COMPLÈTE avec diamètre de 360 mm à 400 mm :

ligne professionnelle en acier inoxydable 18/10 ;
finition intérieure : acier brossé ;
finition externe : finition satinée externe pour une durée esthétique plus longue dans le temps ;
fond thermo-diffuseur sandwich tricouche : acier / aluminium / acier , adapté à tous feux dont induction ;
Panier chauffe-pâtes 1/4 en acier inoxydable en tôle micro-perforée avec poignée tubulaire;
poignée professionnelle en tube d'acier pour une excellente prise en main, soudée avec bride de renfort. Poignée large et solide .

MARQUE CE
FABRIQUÉ EN ITALIE

MODÈLES DISPONIBLES

BLR9239.40
Ballarini Professionale - CUISEUR À PÂTES ÉLEVÉ 4
TRANCHES EN ACIER INOXYDABLE pour
INDUCTION, Série 9200
CUISEUR À PÂTES HAUT 4 1/4 PANIERS, SÉRIE 9200,
adapté aux PLAQUES À INDUCTION EN ACIER
INOXYDABLE 18/10, diamètre 400 mm, hauteur 250 mm
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