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DESCRIPTION PROFESSIONELLE

CUISEUR A PATES ELEVE 4 PANIERS EN ACIER INOXYDABLE en téle micro-perforée, SERIE 9200, adaptés a INDUCTION en ACIER
INOXYDABLE 18/10, GAMME COMPLETE avec diameétre de 360 mm a 400 mm :

o ligne professionnelle en acier inoxydable 18/10 ;

o finition intérieure : acier brossé ;

o finition externe : finition satinée externe pour une durée esthétique plus longue dans le temps ;

o fond thermo-diffuseur sandwich tricouche : acier / aluminium / acier , adapté a tous feux dont induction ;

o Panier chauffe-pates 1/4 en acier inoxydable en téle micro-perforée avec poignée tubulaire;

o poignée professionnelle en tube d'acier pour une excellente prise en main, soudée avec bride de renfort. Poignée large et solide .

MARQUE CE
FABRIQUE EN ITALIE

MODELES DISPONIBLES

BLR9239.40

D Ballarini Professionale - CUISEUR A PATES ELEVE 4 € 466,82
TRANCHES EN ACIER INOXYDABLE pour TVA exclue
INDUCTION, Série 9200 Expédition a calculer
CUISEUR A PATES HAUT 4 1/4 PANIERS, SERIE 9200, Livraison

adapté aux PLAQUES A INDUCTION EN ACIER
INOXYDABLE 18/10, diamétre 400 mm, hauteur 250 mm



file:///images/1440x1280/42629.jpg

()
TECHNC’}S SERIE 9200
CHEF & ACCIAIO INOX 18/10

Fands
Farda wime diflssoss sordwich a

W e ahali: petiniy olemnis/ occiaie,
odatts par tute be kom di calors:
inddiie quelle od isduzione

Fonti di riscaldomento

S - HOEEmWE




	DESCRIPTION PROFESSIONELLE

