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CODE

TCF163-005002

DESCRIPTION

Transmission hélicoidale avec retour (non pour code
TCF163-003400).
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DESCRIPTION PROFESSIONELLE
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FICHE TECHNIQUE

DESCRIPTION

MELANGEUR A SPIRALE AUTOMATIQUE 80 Kg, 2
VITESSES, 2 MOTEURS

Mélangeur SPIRAL automatique 80 Kg, professionnel
pour BOULANGERIE et PIZZERIAS, 2 MOTEURS
INDEPENDANTS pour bol et spirale, 2 vitesses pour la
spirale, ROTATION INVERSE pour BOL, V.380/3 + N,
Kw.3 /5.2 - Kg.510, dim .mm.730x1305x1460h
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MELANGEUR A SPIRALE AUTOMATIQUE 100 Kg, 2
VITESSES, 2 MOTEURS

Mélangeur automatique SPIRAL 100 Kg, professionnel
pour BOULANGERIE et PIZZERIAS, 2 MOTEURS
INDEPENDANTS pour bol et spirale, 2 vitesses pour la
spirale, ROTATION INVERSE pour BOL, V.380/3 + N,
Kw.3 /5.2 - Kg.520, dim .mm.730x1305x1460h
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MELANGEUR A SPIRALE AUTOMATIQUE 130 Kg, 2
VITESSES, 2 MOTEURS

Mélangeur automatique SPIRAL 130 Kg, professionnel
pour BOULANGERIE et PIZZERIAS, 2 MOTEURS
INDEPENDANTS pour bol et spirale, 2 vitesses pour la
spirale, ROTATION INVERSE pour BOL, V.380 /3 + N, Kw
3/5,2 - Kg. .mm.830x1355x1460h
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MELANGEUR A SPIRALE AUTOMATIQUE 160 Kg, 2
VITESSES, 2 MOTEURS

Malaxeur automatique SPIRAL 160 Kg, professionnel
pour BOULANGERIE et PIZZERIAS, 2 MOTEURS
INDEPENDANTS pour bol et spirale, 2 vitesses pour la
spirale, ROTATION INVERSE pour BOL, V.380/3 + N,
Kw.4,5 /7, 8 - Kg 790, dimensions mm
930x1440x1560h
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MELANGEUR AUTOMATIQUE A SPIRALE de 200 Kg,
2 VITESSES, 2 MOTEURS

Mélangeur automatique SPIRAL 200 Kg, professionnel
pour BOULANGERIE et PIZZERIAS, 2 MOTEURS
INDEPENDANTS pour bol et spirale, 2 vitesses pour la
spirale, ROTATION INVERSE pour BOL, V.380/3 + N,
Kw.6,5 /11 - Kg.830 , dim.mm.930x1490x1560h
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MELANGEUR AUTOMATIQUE A SPIRALE de 250 Kg,
2 VITESSES, 2 MOTEURS

Mélangeur SPIRAL automatique 250 Kg, professionnel
pour BOULANGERIE et PIZZERIAS, 2 MOTEURS
INDEPENDANTS pour bol et spirale, 2 vitesses pour la
spirale, ROTATION INVERSE pour BOL, V.380 /3 + N, Kw
6,5/11 - Kg.870, dim. mm.1030x1580x1560h
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