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CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON
SPC-SP300 TABLE DE CUISSON/FRY TOP en VITROCERAMIQUE € 943 61
noire, ligne  SPIDOFLAT, DOUBLE COMMANDE VA y ’
ANALOGIQUE, Température réglable de 120° & 400°C, . Z6CHE
V.400/3+N, Kw 5,00, Poids 17 Kg,
dim.mm.693x654x129h Livraison 4 a 9 jours

DESCRIPTION PROFESSIONELLE




TABLE DE CUISSON - PLAQUE en VERRE CERAMIQUE NOIRE, ligne SPIDOFLAT , DOUBLE COMMANDES ANALOGIQUES :
o revétement extérieur en acier inoxydable haute résistance avec bords arrondis pour une hygiéne et une propreté maximales ;

o systéme de cuisson par contact professionnel avec table de cuisson vitrocéramique , adapté a la cuisson d'une large gamme
d'aliments différents tels que : toasts, sandwichs, viandes, poissons, légumes, ceufs, etc. ;

o la vitrocéramique est le matériau parfait pour la cuisson par contact , résistante aux chocs et aux chocs thermiques, insensible aux
odeurs et aux saveurs, elle n'absorbe pas le golt des aliments cuits et permet donc de cuire en séquence des aliments trés différents tout en
conservant intacts les saveurs et les arémes ;

o grace aux caractéristiques antiadhésives du matériau , les fumées produites pendant la cuisson sont considérablement réduites et
les opérations de nettoyage sont simples et rapides, éliminant le risque de mauvaises odeurs dues aux résidus alimentaires sur les
plaques de cuisson ;

o grande polyvalence d'utilisation grace ala technologie SHB ™ Plus , qui garantit une chauffe combinée (par contact et rayonnement
infrarouge) et la possibilité d' atteindre des températures de cuisson élevées (jusqu'a 400°C).

o La technologie SHB Plus utilise des éléments chauffants non blindés qui permettent de cuisiner avec un systeme de chauffage mixte, par
contact et rayonnement infrarouge. La forme du filament chauffant est spécialement développée pour assurer une répartition uniforme de
la chaleur sur toute la table de cuisson, aussi bien au centre que sur les cotés. Le filament atteint une température de 800°C, a laquelle se
produit 'émission de rayons infrarouges. Les plateaux en vitrocéramique laissent filtrer une quantité préétablie qui atteint et chauffe les aliments
directement jusqu'au ceoeur. La technologie SHB Plus permet ainsi d'atteindre rapidement la température maximale de 400°C sur les plaques de
cuisson, réduisant les temps de montée thermique de plus de 60 % .

o contrdle analogique et simostat : Le contrdle de la température obtenu au moyen d'un simostat avec régulation progressive de la puissance,
permet une plus grande uniformité et répétabilité pour la cuisson a haute température, en utilisant pleinement la technologie brevetée SHB ;

o cuisson contact et infrarouge a températures variables de 120°C a 400°C,
o dimensions de la table de cuisson : N°2 280x440 mm ;

o Le canal arrondi d'écoulement des liquides a froid , qui parcourt tout le tour de la table de cuisson, permet d'acheminer facilement les
résidus et les liquides vers un tiroir amovible , pour faciliter encore les opérations de nettoyage,

o Bouton marche/arrét et fonctionnement du régulateur d'énergie lumiére LED ,
o 4 pieds antidérapants.

Fourni :
o Grattoir métallique pour surfaces vitrocéramiques.

Marquage CE
Fabriqué en Italie

FICHE TECHNIQUE
alimentation électrique Trifase
Volts V 400/3 +N
fréquence (Hz) 50
puissance (KW) 5,00
poids net (Kg) 17
largeur (mm) 693
profondeur (mm) 654
hauteur (mm) 129

FICHE TECHNIQUE

CODE/PHOTO DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON
SPC-DB1046A0 € 119.24
A »
%) TVA exclue

Expédition a calculer
e
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Livraison 4 a 9 jours

SPIDOCLEAN
750 ml de détergent en spray, disponible en paquets de
12 pieces.
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| benefici SPIDOFLAT

Qualita di cottura Massima versatilita Risparmio di tempo Facile manutenzione

TECHN

9 CHEF B

VETROCERAMICA

LA MIGLIORE SUPERFICIE
PER CUCINARE

+" RESISTENZA
~" ASSENZA DI FUMO
" FACILE PULIZIA

Lawvetrocerarmica @ il materiale perfetto per le cotture
per contatto. Resistente agli urti e agli shock termici.
impermeabile ad oderi e sapori, non assorbe il gusto dei
cibi cotti e permette quindi di cucinare in sequenza cibi
anche molto diversi tra loro mantenendo

sapori e profumi intatti.

Grazie alle caratteristiche di antiaderenza del materiale
vengono fortermente ridotti | furni prodotti durante la
cottura e le operazioni di pulizia sono semplici e rapide
consentendo di eliminare il rischio di cattivi odori
dlovuti ai residui di cibo sui piani di cottura
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SPECIAL HEATING BOX

PRESTAZIONE E VELOCITA
SENZA COMPROMESSI

RISCALDAMENTO COMBINATO +
CALORE UNIFORME
VELOCE SALITATERMICA +

La tecnolagia SHB Plus utilizza resistenze non corazzate
che consentono cotture con un sistema di riscaldamento
misto. per contatto e per iraggiamento ad infrarossi

La forma del filamento riscaldante & appositamente
sviluppata per garantire una distribuzione uniforme del
calore su wtto il piano di cottura. sia al centro sia ai lad

Il filamento raggiunge una termperatura di 800°C. alla
quale avviene lemissione di raggl infrarossi. | piani in
vetroceramica ne lasciano filbare una quantitd prestabilita,
che raggiunge e scalda il cibo direttarmente al cuore.

La tecnologia SHB Plus consente in questo mode di
raggiungere velocemente la temperatura massima di
400°C sui piani di cottura, riducendo di oltre il 60%

i ternipi di salita terrmica

ALTE TEMPERATURE

400°C SIGNIFICA POTER CUCINARE
‘QUELLO CHE VUOoI
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ALIMENTI CHE PUOI CUCINARE CON
UNA PIASTRA SPIDOFLAT
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| dettagli contano

PIANO NERO CASSETTO RACCOGLI LIQUIDI

SIMOSTATO N [ CONTROLLO ANALOGICO

CONTROLLO
ANALOGICO E e
SIMOSTATO @ Lod funzionaments simostats

@ Lo sepnalasions temperanra
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MANUTENZIONE
IGIENE E PULIZIA

" VETROCERAMICA ANTIADERENTE
+ CASSETTO REMOVIBILE
" DETERGENTE PER PULIZIA

| Fry Top SpedoFlal utllizzano plnt in veroceramica, maerlalke
antaderanee 5010 @ non Poroso che parmetto di Amuowern in
modo semplice ed eficace ogni sduo di Cbo. prevenendo
CAUVI OdoN @ Conseendo & Massima ilene.

il canale di deflusso bquidl arrotondato a wmperatuea fredda, che
SCOM WD ALomo al plant di cotura, consente di convoglian
fackmeme residul @ lquidl verso un cassetto nmovibile. per
faciirare ulteriormente ke opafaniont di puliza

SVIRIPPALD © LOSLIL0 AppOskamente, || detergente a spiuzzo
Spidociean & Il prodotro parfero per ka pulizia dal Fry Top
SpidoFiat. sia per | plani di cottura s1a per la struttuea In accalo
Luso combinawo con || raschiono Indotazione alle plastro,
Qarantisce pulizia @ igiene weloct ed efficact

-

Tipologie di cottura
HEF

Cucinare salsicce, wurstel, pancetta...

Cucinare costicine e bracciole




Cucinare il pesce

oty sana e gustosa, Anche pulite,

tave gil odori sard sempiice.

Verdure grigliate

riguarda e verdiere: dopa avark

Sano pronte quand
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