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€ 174,12 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 683,28 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 710,79 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 857,53 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

Services and Technologies for professional catering since 1973

CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

PFD-2VEL Supplément pour moteur à 2 vitesses pour mélangeurs
série IBT et ITR

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

FICHE TECHNIQUE

CODE/PHOTO DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

PFD-IBM15

SPIRAL MIXER avec réservoir de 16 lt pour 12 kg
de pâte
MÉLANGEUR À SPIRALE, avec tête et bol fixe en lt.16,
capacité de mélange de 12 Kg, complet avec tige de
malaxeur, minuterie et roulettes, V. 230/1, Kw.0,75,
Poids Kg.65, dim.mm .385x670x725h

PFD-IBM20

MÉLANGEUR SPIRAL avec cuve lt.22 pour 17 kg
de pâte
MÉLANGEUR SPIRAL, avec tête et bol fixe de lt.22,
capacité de pâte 17 Kg, complet avec tige de répartition
de pâte, minuterie et roues, V.230 / 1, Kw. 0,75, Poids
Kg. 65, dim.mm .385x670x725h

PFD-IBM30

SPIRAL MIXER avec cuve de 32 lt pour 25 kg de
pâte
MÉLANGEUR À SPIRALE, avec tête et bassin fixe de 33,
capacité de mélange de 25 kg, complet avec tige de
malaxeur, minuterie et roues, V.230 / 1, Kw.1.1, poids
86,6 kg, dim. mm.424x735x805h
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€ 928,61 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 992,82 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison

€ 972,18 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 1.096,00 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 1.201,46 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 1.254,19 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 1.144,14 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

PFD-ITR15

MÉLANGEUR SPIRALE 12 Kg, avec tête relevable
et cuve amovible,
MÉLANGEUR À SPIRALE 12 Kg, avec tête relevable et bol
amovible de 16 litres, complet avec tige fendeuse,
minuteur et roues, V.400/3, Kw.0,75, Poids Kg.71,5,
dim.mm.385x670x725h

PFD-IBM40

SPIRAL MIXER with lt.41 tank pour 35 Kg de pâte
MÉLANGEUR À SPIRALE, avec tête lt.41 et cuve fixe,
capacité de mélange de 35 kg, complet avec tige de
malaxeur, minuterie et roues, V.230 / 1, Kw.1.1, poids
95,95 kg, dim .mm.480x805x825h

PFD-ITR20

MÉLANGEUR SPIRALE 17 Kg, avec tête relevable
et cuve amovible,
MÉLANGEUR À SPIRALE 17 Kg, avec tête relevable et
cuve amovible de 22 litres, complet avec tige fendeuse,
minuteur et roues, V.400/3, Kw.0,75, Poids Kg.81,
dim.mm.385x670x725h

PFD-IBM50

SPIRAL MIXER avec réservoir de 48 litres pour 42
kg de pâte
MÉLANGEUR À SPIRALE, avec tête de 48 cm et cuve fixe,
capacité de mélange de 42 kg, complet avec tige de
malaxeur, minuterie et roulettes, V.230 / 1, Kw.1,5, Poids
Kg.97.4, dim .mm.480x805x825h

PFD-ITR40

MÉLANGEUR SPIRALE 35 Kg, avec tête relevable
et cuve amovible,
MÉLANGEUR À SPIRALE 35 Kg, avec tête relevable et
cuve amovible de 41 litres, complet avec tige fendeuse,
minuterie et roues, V.400/3, Kw.1,1, Poids Kg.114,
dim.mm.480x805x825h

PFD-ITR50

MÉLANGEUR SPIRALE 42 Kg à tête relevable et
cuve amovible,
MÉLANGEUR À SPIRALE 42 Kg avec tête relevable et
cuve amovible de 48 litres, complet avec tige fendeuse,
minuterie et roues, V.400/3, Kw.1,5, Poids Kg.122,
dim.mm.480x805x825h

PFD-ITR30

MÉLANGEUR SPIRALE 25 Kg, avec tête relevable
et cuve amovible,
MÉLANGEUR À SPIRALE 25 Kg avec tête relevable et
cuve amovible de 32 litres, complet avec tige fendeuse,
minuteur et roues, V.400/3, Kw.1,1, Poids Kg.94,6,
dim.mm.424x735x805h
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