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DESCRIPTION PROFESSIONELLE

RÂPE Professionnelle 'Type 12 ' , versions MONOPHASÉE ou TRIPHASÉE , RENDEMENT 40 kg/h :
Structure en aluminium poli
rouleau en inox pour la transformation : fromages, pain, biscuits, fruits secs, etc...,
Bac de récupération en acier inoxydable ,
équipement de sécurité : micro-interrupteur électromagnétique sur le levier de la râpe,
grille de protection sur la prise
frein moteur,
commandes basse tension.

Normes CE

Fabriqué en Italie

FICHE TECHNIQUE

fréquence (Hz) 50
poids net (Kg) 16

poids brut (Kg) 18
largeur (mm) 430

profondeur (mm) 290
hauteur (mm) 390

MODÈLES DISPONIBLES

FMGR12S23050M

Râpe professionnelle type 12, rendement 40
kg/heure, monophasé V. 230/1
Râpe professionnelle type 12 en inox, production Kg/h
40, V 230/1, Kw 0,75, dim cm. 42x30x39h
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FMGR12S40050T

Râpe type 12, professionnelle, rendement 40
Kg/heure, Triphasé V. 400/3+N
Râpe professionnelle type 12, en inox, production Kg/h
40, V. 400/3 + N, Kw 0,75, dim cm. 42x30x39h
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