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FICHE TECHNIQUE

Puissance thermique (Kw)
poids net (Kg)

largeur (mm)

profondeur (mm)

hauteur (mm)

12,7
45

400
700
900

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

FRITEUSE A GAZ 1 CUVE 15 It sur ARMOIRE, Brileurs tubulaires dans la cuve, Puissance thermique 12,7 Kw, Commandes

mécaniques INTERNES,

o Dessus de vasque et panneaux frontaux en acier inoxydable AISI 304 ;

o bac arrondi avec profil large de zone froide pour la collecte des résidus alimentaires ;

o braleurs tubulaires a intérieur en nid d'abeille ;

o le systeme de friture , tout en maintenant les caractéristiques organoleptiques de I'huile inchangées , permet une cuisson
saine en limitant le nombre de changements d'huile , avec des économies finales importantes ;

o équipé d' un systeme de sécurité avec vanne thermocouple et thermostat de sécurité ;

o flamme pilote protégée ;

o régulation de température avec 7 positions de 110 a 190°C ;

o production maximale estimée :

o temps de friture moyen 5 minutes;

18 Kg/h ;

o préchauffer 10 minutes (20 a 190°C) ;

o allumage piézo avec protection
o pieds réglables;

o Garantie 2 ans .

marquage CE
Fabriqué en ITALIE

silicone ;

CODE

DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON




BS-GL15M FRITEUSE A GAZ 1 Cuve 15 It, sur ARMOIRE, Brileurs
tubulaires dans la cuve, Commandes mécaniques € 1'520'71
INTERNES, Puissance thermique 12,7 kW, Poids 45 kg, /VA exclue
Dim. mm. 400 x 700 x 900 h Expédition a calculer

Livraison 8 a 15 jours
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QI mm_ 336x308x256h

280x270x115h

& KW 121
kcafh 10922
TOT  pwh 4333
630/631 100
@ G0 wh 13
65 wh 15
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