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FICHE	TECHNIQUE

alimentation	électrique Trifase
Volts V	400/3

fréquence	(Hz) 5060
puissance	(KW) 0,75
poids	net	(Kg) 107
largeur	(mm) 657

profondeur	(mm) 604
hauteur	(mm) 595

DESCRIPTION	PROFESSIONELLE

Mod.RLM-C52	 -	COUPE-PAIN	ÉLECTRIQUE	avec	COMMANDE	MANUELLE	À	DEMI-LEVIER,	pour	PAIN	À	DÉJEUNER	avec	CROÛTE
DURE,	longueur	de	coupe	maximale	52	cm:
structure	en	acier	sablé	et	thermolaqué	;
chargement	frontal	supérieur	;
commande	manuelle	par	levier	;
presse	à	ressorts	réglables;
convient	au	pain	à	croûte	mi-dure	et	également	à	une	utilisation	intensive	;
ramasse-miettes	peint	;
longueur	de	coupe	max	:	520	mm	;
hauteur	de	coupe	de	60	à	180	mm	;
épaisseur	de	tranche	de	votre	choix	de	7	à	18	mm	;
pince	à	pain	en	polycarbonate;
puissant	et	fiable	avec	tous	les	types	de	pain;
facile	à	nettoyer	et	en	toute	sécurité	,	grâce	au	ramasse-miettes	avec	micro-interrupteur	qui	empêche	la	machine	de	démarrer	sans	sa
fermeture	préalable.

En	option	/	accessoires	:
meuble	bas	-	Cod.RLM-BA52.

Marque	CE
Fabriqué	en	Italie



€	2.595,48	
TVA	exclue
Expédition	à	calculer

Livraison

€	308,84	
TVA	exclue
Expédition	à	calculer

Livraison	4	à	9	jours

CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

RLM-C52 COUPE-PAIN	ÉLECTRIQUE	avec	COMMANDE	MANUELLE
À	 DEMI-LEVIER,	 pour	 PAIN	 À	 DÉJEUNER	 avec	 CROÛTE
DURE,	longueur	max	52	cm,	hauteur	de	coupe	jusqu'à
18	cm,	épaisseur	de	 tranche	au	choix	de	7	à	18	mm,
moteur	 de	 Kw.	 0,75,	 V.	 400/3,	 poids	 107	 Kg,
dim.mm.657x604x595h
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CODE/PHOTO DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

RLM-BA52 Base	mobile
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