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€	269,05	
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Expédition	à	calculer
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Services	and	Technologies	for	professional	catering	since	1973

FICHE	TECHNIQUE

alimentation	électrique Monofase
Volts V	230/1

fréquence	(Hz) 5060

DESCRIPTION	PROFESSIONELLE

VITRINE	CHAUDE	à	poser,	à	2	NIVEAUX	:
vitrine	pour	croissants	et	autres	aliments	,	idéal	pour	les	bars,	restaurants	et	hôtels	;
structure	en	acier	inoxydable	;
côtés	et	portes	abattantes	sur	2	façades	en	plexiglas	transparent	;
2	étagères	extractibles	;
chauffage	par	résistance	avec	régulation	de	température	par	thermostat	de	+30°	à	+90°C	;
interrupteur	d'éclairage	et	voyant	de	fonctionnement	;
dispositif	d'humidification	;
câble	avec	fiche;
disponible	en	2	modèles	:	Mod.	FO-VBR4752	500	mm	de	longueur	-	Mod.	FO-VBR4782	850	mm	de	longueur	.

Marquage	CE
Fabriqué	en	Italie

MODÈLES	DISPONIBLES

FO-VBR4752 VITRINE	CHAUDE	DE	COMPTOIR,	2	NIVEAUX,
structure	en	acier	inox,	côtés	et	portes
abattantes	sur	2	façades	en	plexiglas
transparent,	équipée	d'humidificateur,
température	de	+30°	à	+90°C,	V.230/1,	Kw.0,25,
dim.mm.500x350x400h

FO-VBR4782 VITRINE	CHAUDE	DE	COMPTOIR,	2	NIVEAUX,
structure	en	acier	inox,	côtés	et	portes
abattantes	sur	2	façades	en	plexiglas
transparent,	équipée	d'humidificateur,
température	de	+30°	à	+90°C,	V.230/1,	Kw.0,40,
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dim.mm.850x350x400h
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