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FICHE TECHNIQUE

alimentation électrique Monofase
Volts V 230/1
fréquence (Hz) 5060
puissance (KW) 0,45

poids net (Kg) 16

poids brut (Kg) 20
largeur (mm) 550
profondeur (mm) 405

hauteur (mm) 565

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

Mod.SI-VISTAP3BOLDHOT - VITRINE CHAUDE a poser avec 3 ETAGERES amovibles EN ACIER INOXYDABLE, TEMPERATURE

MAXIMALE 70°C :

o vitrine pour présenter et conserver des aliments tels que des croissants, des friandises et des entrées ;

o 3 étageres inox amovibles : 1 étagére Gastro-Norm 530x356 mm , 1 étagére Gastro-Norm 530x350 mm, 1 étagere 530x300 mm

o structure en aluminium et plexiglas transparent ;

o transparence totale sur 4 faces ;

o portes abattantes sur 2 facades ;

o thermostat réglable de +30° a +70°,

o bac d'eau pour I'humidification.

ACCESSOIRES/OPTIONNELS :
o Eclairage LED 20W.

Marquage CE
Fabriqué en Italie

CODE

SI-VISTAP3BOLDHOT

DESCRIPTION

VITRINE CHAUDE & poser avec 3 ETAGERES,
STRUCTURE EN ALUMINIUM et PLEXIGLASS transparent
sur 4 cOtés, portes abattantes sur 2 facades,

PRIX/LIVRAISON

€ 431,79

TVA exclue
Expédition a calculer




TEMPERATURE MAX +70°C, avec humidificateur,
V.230/1, Kw.0,45, Poids, Kg.16, dim
.mm.550x405x565h

Livraison 4 a 9 jours

FICHE TECHNIQUE

CODE/PHOTO DESCRIPTION

SI-VTLED Vitrines chaudes
2]

PRIX/LIVRAISON

€ 42,20

TVA exclue
Expédition a calculer

Livraison 8 a 15 jours
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