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€D, 18

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

WOK EN FER avec 1 POIGNEE et 1 POIGNEE, ligne compléte de diam. de 32 a 40 cm .

o Le fer est excellent pour cuisiner a trés haute température car, n'ayant pas une grande capacité de transmission de la chaleur, il
évite les changements brusques de température.

o Etant un matériau antiadhésif, il évite de coller aux aliments.
o Il tolere des températures trés élevées et améliore ses performances au fil du temps.
o les récipients en fer conviennent particulierement aux fritures, aux omelettes ou aux crépes fines.

o La poéle en fer noir doit étre lavée le moins possible avec de I'eau et toujours graissée.

o Marquage CE

o Fabriqué en Italie

MODELES DISPONIBLES

PD11713-32 Wok en fer de 32 cm € 25 15
TR ’
(it i TVA exclue

Expédition a calculer

Livraison
PD11713-40 Wok en fer de 40 cm
P € 34,44
(uﬁ i TVA exclue

Expédition a calculer

Livraison

FICHE TECHNIQUE
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PD11710-AA

Paderno - Housse de protection en silicone rouge

€ 3,16

T our poéles en fonte
€<= P p TVA exclue
Expédition a calculer
Livraison 15 a 25 jours
PD11710-AB Paderno - Housse de protection en silicone noir € 3 16
) pour poéles en fonte ’

TVA exclue
Expédition a calculer

Livraison 15 a 25 jours
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