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FICHE TECHNIQUE

poids net (Kg)
poids brut (Kg)
largeur (mm)
profondeur (mm)

hauteur (mm)

39
74
570
620
1120

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

GYROS A GAZ avec 8+8 BRULEURS :

o structure, manche, broche et pelle a viande en acier inoxydable ;
o brdleurs infrarouges avec plaque en céramique;

o filet de protection du brlleur amovible;

o régulation des brlleurs sectoriels ;

o allumage piézoélectrique;

o alimenté au méthane, kit GPL fourni ;

o réglage de la distance entre la tige de broche et les résistances ;
o tiroir de récupération des résidus de cuisson en acier inoxydable;
o raccord gaz 1/2"G.

DONNEES TECHNIQUES :

o Puissance Kw : 13,6+13,6 kW

o Hauteur de cuisson utile : 620-670 mm

o Capacité et diamétre de la viande : 50-80 kg - @ 580 mm

o Kcal/h - BTU/h : 11,696+11,696 kcal/h - 46,413+46,413 BTU/h

o Méthane : G20 = 1,27+4+1,27 m3/h - G25 = 1,48+1,48 m?/h

o GPL:G30/G31 = 0,95+0,95 kg/h

o Brilleurs : 8+8

o Dimensions de la machine (L x I x h mm) : 570 x 620 x 1120h mm - 570 x 620 x 1590h mm avec hotte filtrante

o Poids net (kg) : 39
o Poids brut (kg) : 74




MARQUAGE CE

CODE

FM-GYR8OMD

DESCRIPTION

Gyros a gaz en acier inoxydable avec 8+8 brileurs,
hauteur de cuisson maximale 670 mm, capacité de
charge 80 kg, poids 39 kg, puissance thermique
13,6+13,6 kW, dimensions mm. 570 x 620 x 1120 hh

PRIX/LIVRAISON

€ 1.509,28
TVA exclue
Expédition a calculer

Livraison 4 a 9 jours




