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FICHE TECHNIQUE

alimentation électrique
Volts
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poids net (Kg)
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profondeur (mm)

hauteur (mm)

Monofase
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DESCRIPTION PROFESSIONELLE

HACHOIR A VIANDE PROFESSIONNEL AVEC 'TYPE 22' production 250 kg/h, marque FIMAR :

o structure et trémie en acier inoxydable ;

o Groupe de hachage de viande AMOVIBLE en ACIER INOXYDABLE AISI 304 ;

o bouche d'entrée de viande 'Type 22', diamétre 52 mm,
o marche arriére;

o réducteur a bain d'huile.

Inclus :

o systéme d'entreprise avec plaque en acier inoxydable (diameétre des trous 6 mm) et couteau auto-affitant

Accessoires :
o plaques perforées et couteaux

o entonnoirs pour le remplissage diametre 15 mm - 20 mm - 30 mm.

MARQUAGE CE
FABRIQUE EN ITALIE




FM-22RS/T
< i

MODELES DISPONIBLES

Hachoir a viande professionnel type 22 avec
groupe de hachage amovible en acier
inoxydable, diameétre d'entrée de viande 52 mm,
TRIPHASE, V.400/3+N, Kw 1,1, poids 32 kg,
dimensions mm 410x310x520h

€ 890,08

TVA exclue
Expédition a calculer

Livraison 4 a 9 jours

FM-22RS/M
Gasd __nn

Hachoir a viande professionnel type 22 avec
groupe de hachage amovible en acier
inoxydable, diameétre d'entrée de viande 52 mm,
MONOPHASE, V.230/1, Kw 1,1, poids 32 kg,
dimensions mm 410x310x520h

€ 919,10

TVA exclue
Expédition a calculer

Livraison 4 a 9 jours
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