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FICHE	TECHNIQUE

alimentation	électrique Monofase
Volts V	230/1

fréquence	(Hz) 50
puissance	(KW) 0,25
poids	net	(Kg) 28
largeur	(mm) 260

profondeur	(mm) 540
hauteur	(mm) 390

DESCRIPTION	PROFESSIONELLE

MÉLANGEUR	À	SPIRALE	avec	7	lt.	BOL	pour	une	capacité	de	pâte	de	6	kg,	1	Vitesse	:
.

bol,	spirale,	coupe-pâtes	en	acier	inoxydable	304;
1	vitesse;
transmission	par	chaîne;
arrêt	d'urgence	activé	par	soulèvement	de	la	grille	;
minuterie	série.

.
Données	techniques	:

Monophasé	230	V
Volume	du	réservoir	7	litres
Capacité	de	pâte	6	kg
Puissance	0,34	CV	–	0,25	kW
Poids	28	kg
Dimensions	de	la	baignoire	:	24	cm	Ø	x	16h
Dimensions	extérieures	cm	26	x	54	x	39h
Dimensions	de	l'emballage	cm	30	x	56	x	45h
RPM	100/20

.
marquage	CE



€	594,77	
TVA	exclue
Expédition	à	calculer

Livraison	4	à	9	jours

Fabriqué	en	ITALIE

CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

RSI-PINA10MO Pétrin	à	spirale	avec	cuve	de	7	litres,	capacité	de	pâte
de	 6	 kg,	 1	 vitesse,	 V.230/1,	 Kw.0,25,	 poids	 28	 kg,
dim.mm.260x540x390h


