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DESCRIPTION	PROFESSIONELLE

MÉLANGEUR	À	IMMERSION,	ROBOT	COUPE	CMP	300	VV,	à	VITESSE	VARIABLE	:
.
Compact,	maniable	et	performant.	Spécial	restauration.	Le	CMP	300	VV	peut	mélanger	et	homogénéiser	jusqu'à	30	l	de	préparation	en
un	temps	record.
Performances	 :	Qualité	de	mélange	optimale	et	produit	fini	d'une	extrême	finesse	en	un	temps	record.	Motorisation	renforcée	:	+15	%
pour	une	machine	toujours	plus	performante.
Robustesse	 :	 Construction	 robuste	 grâce	 à	 son	 bloc	 moteur	 en	 acier	 inoxydable.	 Canon,	 cloche	 et	 couteau	 entièrement	 en	 acier
inoxydable.
Hygiène	:	Cloche	et	couteau	en	inox	amovibles	pour	un	nettoyage	et	un	entretien	faciles.	Dispositif	Robot-Coupe	breveté.
Ergonomie	:	Nouvelle	poignée	ergonomique	pour	un	confort	d'utilisation	accru.	Goupille	de	verrouillage	du	moteur	permettant	de	l'utiliser
comme	 point	 d'appui	 et	 comme	 pivot	 sur	 le	 bord	 d'une	 casserole	 pour	 une	 plus	 grande	 maniabilité	 et	 un	 confort	 d'utilisation	 accru.
Nouveau	 système	 d'enroulement	 du	 cordon	 d'alimentation	 pour	 un	 rangement	 plus	 facile	 et	 une	 durée	 de	 vie	 optimisée.	 Rangement
pratique	du	mixeur	et	de	ses	accessoires.
Flexibilité	 d'utilisation	 :	 Vitesse	 variable	 et	 autorégulatrice	 pour	 des	 préparations	 élaborées	 et	 un	 résultat	 homogène.	 Variateur	 de
vitesse	facilement	accessible	et	précis	pour	une	plus	grande	facilité	d'utilisation.
Cordon	d'alimentation	amovible	:	Nouveau	système	breveté	«	EasyPlug	»	permettant	de	remplacer	facilement	le	cordon	d'alimentation
en	 cas	 de	 besoin.	 Témoin	 lumineux	 de	 tension	 secteur	 :	 détection	 rapide	 d'un	 défaut	 du	 cordon	 d'alimentation.	 Le	 témoin	 lumineux
s'allume	si	le	câble	n'est	pas	endommagé	et	est	correctement	branché	des	deux	côtés	(prise	murale	et	EasyPlug).

DONNÉES	TECHNIQUES	:
Puissance	:	350	W
Tension	:	monophasé	230	V
Vitesse	:	2300	à	9600	tr/min	autorégulée
Couteau	détachable	:	Oui
Equipé	de	:	EasyPlug
Couteau,	cloche	et	canon	:	Longueur	300	mm	-	entièrement	en	acier	inoxydable
Cloche	amovible	:	Oui
Pied(s)	amovible(s)	:	Non
Dimensions	:	Longueur	660	mm,	Ø	94	mm
Poids	net	(kg)	:	3,2
Poids	brut	(kg)	:	3,8
Accessoire	:	Support	mural	en	acier	inoxydable	-	Inclus

MARQUAGE	CE



€	528,70	
TVA	exclue
Expédition	à	calculer

Livraison	4	à	9	jours

CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

MX-CMP300VV Mixeur	plongeant	professionnel	avec	outil	de	mélange
de	300	mm	de	 long,	vitesse	variable	de	2300	à	9600
tr/min,	 V.230/1,	 Kw.0,35,	 poids	 3,9	 kg,	 longueur	 dim.
600	mm,	Ø	94	mm






