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FICHE TECHNIQUE

alimentation électrique Trifase
Volts V 400/3 +N
fréquence (Hz) 50
puissance (KW) 9
poids net (Kg) 22,5
poids brut (Kg) 26
largeur (mm) 585
profondeur (mm) 660

hauteur (mm) 440

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

FRITEUSE ELECTRIQUE DE COMPTOIR pour PATISSERIE 25 It .:

o structure, cuve, couvercle, panier et éléments chauffants en acier inoxydable AISI 304 ;
o anses de paniers et boutons de couvercle en matériau isolant ;

o thermostat de sécurité avec bouton de réinitialisation ;

o téte et résistances amovibles ;

o robinet de sécurité externe avec systeme de drainage a connexion frontale a baionnette ;

o équipé d'un grand panier ;

o atteint 180C° en 16 minutes environ , temps de friture en 6 minutes environ ;

o capacité d'huile 25 litres ;

o capacité du panier 7 kg ;

o production horaire 45 kg/h .

Marquage CE

CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON
FM-SF25P Friteuse électrique de comptoir pour patisseries, 25
litres, production horaire 45 kg/h, V.400/3+N, Kw.9, € 781'25
Poids 22,5 Kg, dim.mm.585x660x440h TVA exclue

Expédition a calculer




Livraison 4 a 9 jours




