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DESCRIPTION PROFESSIONELLE
BATON A PIZZA PERFORE en INOX, ligne ALICE, léger, lisse et résistant, gamme compléte :
o Pelles entierement réalisées en acier inoxydable , elles ont une forme ovale avec une épaisseur de téte accrue , ce qui
garantit la bonne résistance méme pour déplacer de petites bliches de bois a I'intérieur du four.
o Manche tubulaire et fixation traditionnelle directement sur la lame ronde.
o Fond de la poignée et élément coulissant en polymeére spécial a haute résistance aux chocs et a la chaleur.

o Une articulation sur le bas du manche permet de bloquer I'élément intermédiaire et de le retrouver disponible en haut lorsque le petit
baton est posé téte en bas.

o Téte ovale d'une épaisseur de 15/10 mm pour garantir une robustesse totale.
o Acier inoxydable trés résistant .

o Robuste et résistant a la chaleur .

o Poignée intermédiaire coulissante .

o Version perforée .

MARQUE CE
FABRIQUE EN ITALIE

MODELES DISPONIBLES

GI-IR-20F/120 Pelle a pizza perforée en inox, Alice Line, € 59 20
diameétre 20 cm, manche 120 cm - mod.IR- ’
20F/120 TVA exclue

Expédition a calculer




(r% Livraison 4 a 9 jours
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GI-IR-23F/120 Pelle a pizza perforée en acier inoxydable, Alice € 60,74
(rscwm?s Line, diameétre 23 cm, manche 120 cm - mod.IR- ’
23F/120 TVA exclue

Expédition a calculer
/ Livraison 4 & 9 jours
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