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FICHE	TECHNIQUE

alimentation	électrique Monofase
Volts V	230/1

fréquence	(Hz) 50
puissance	(KW) 0,25
poids	net	(Kg) 19,6
poids	brut	(Kg) 23
largeur	(mm) 420

profondeur	(mm) 440
hauteur	(mm) 430

DESCRIPTION	PROFESSIONELLE

FAC	-	TRANCHEUSE	À	PAIN,	Lame	Ø	25	cm,	Professionnelle	:
.
fabriqué	en	alliage	d'aluminium	anodisé	;
facilité	de	nettoyage	et	hygiène	absolue	;
régulateur	d'épaisseur	de	coupe	de	0	à	28	mm	,	très	sensible	et	permet	un	réglage	décimal	;
la	plaque	montée	sur	roulements	à	billes	possède	une	douceur	exceptionnelle	et	permet	de	couper	tous	types	de	pain	;
coupe	utile	(LxH)	:	mm	220x190	;
Tours	de	lame	par	minute	(tr/min)	:	300.

MARQUAGE	CE
FABRIQUÉ	EN	ITALIE

CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

FAC-F250TP Trancheuse	 à	 pain,	 en	 alliage	 d'aluminium,	 diamètre
de	 la	 lame	 250	 mm,	 épaisseur	 de	 coupe	 mm	 0÷28,
V.230/1,	Kw.0,25,	poids	19,6,	dim.mm.420x440x430h








