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FICHE	TECHNIQUE

alimentation	électrique Monofase
Volts V	230/1

fréquence	(Hz) 50
puissance	(KW) 2,00
poids	net	(Kg) 13
poids	brut	(Kg) 14
largeur	(mm) 640

profondeur	(mm) 350
hauteur	(mm) 330

DESCRIPTION	PROFESSIONELLE

RONER	SOFTCOOKER	pour	CUISSON	SOUS	VIDE	à	BASSE	TEMPÉRATURE	(SOUS-VIDE)	:

structure	en	acier	inoxydable	;
Cuve	inox	de	25	litres	et	robinets	de	vidange	avec	soupape	de	sécurité	;
carte	de	contrôle	avec	5	programmes	de	cuisson	;
affichage	pour	visualiser	les	températures	de	l'eau	,	de	la	sonde	à	cœur	(non	incluse)	et	de	la	minuterie	;
blocage	de	la	machine	dû	au	manque	d’eau	;
capteur	de	température	avec	delta	0,1°C	;
précision	de	traitement	+/-	0,3°C.
J'ai	atteint	70°C	en	50'	environ	.

Accessoires/Options	:
sonde	cardiaque.

Marquage	CE
Fabriqué	en	ITALIE



€	466,81	
TVA	exclue
Expédition	à	calculer

Livraison	4	à	9	jours

€	83,88	
TVA	exclue
Expédition	à	calculer

Livraison	4	à	9	jours

CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

FM-SV25 Roner	 softcooker	 pour	 cuisson	 par	 immersion	 BASSE
TEMPÉRATURE	 (sous-vide),	 avec	 cuve	 en	 acier
inoxydable	 de	 25	 litres,	 commandes	 numériques,	 5
programmes	 de	 cuisson,	 V.230/1,	 Kw.2.00,	 poids	 13
Kg,	dim.mm	.640x350x330h
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CODE/PHOTO DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

FM-SONDASV Fimar	-	SONDE	CŒUR	POUR	MACHINES	SOUS
VIDE
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