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FICHE TECHNIQUE

alimentation électrique Monofase
Volts V 230/1
fréquence (Hz) 50
puissance (KW) 0,65
largeur (mm) 340
profondeur (mm) 450

hauteur (mm) 311

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

SECHEUSE avec 6 PLATEAUX (étagéres) de mm 327x330, pour sécher FRUITS, LEGUMES, HERBES AROMATIQUES, VIANDE,
POISSON, etc:

o

o

structure en acier inoxydable ;

des ventilateurs silencieux font circuler I'air chaud pour un résultat uniformément sec sans qu'il soit nécessaire de faire tourner
les plateaux;

équipé de 6 plateaux en acier inoxydable 327x330 mm ;

les plateaux sont espacés uniformément et sont faciles a retirer et a nettoyer;

grace a la porte transparente, il est possible de surveiller le processus de séchage;
panneau de commande numérique ;

température réglable de 35 ° Ca 75 ° C par incréments de 5 ° ;

minuterie réglable jusqu'a 24 heures par incréments de 30 minutes.

Marque CE

CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

HF-229033 SECHOIR POUR FRUITS ET LEGUMES avec 6 PLATEAUX € 148 60
EN ACIER INOXYDABLE (étagéres) de mm 327x330, ’
panneau de commande numérique, température VA exclue
réglable de 35 ° C & 70 ° C, V.230 / 1, Kw.0,65, Fxpeditiona calculer
dim.mm.340x450x311h Livraison 4 & 9 jours
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