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RESTAURANT TESTED

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

PAN 2‘poignées, avec REVETEMENT ANTIADHESIF PROFESSIONNEL KERA STONE-PROFI GRANITE , Série 2800, GAMME
COMPLETE avec diameétre de 280 mm a 400 mm:

o ligne professionnelle en aluminium pur a 99% - épaisseur 3 mm ;

o intérieur en revétement antiadhésif professionnel KERA STONE-PROFI GRANITE de haute qualité;

o finition extérieure en aluminium satiné ;

o fond a épaisseur élevée constante (3 mm) pour une excellente répartition et entretien de la chaleur ;

o planéité du fond obtenue lorsque la température de cuisson est atteinte pour une adhérence compléte a la surface de cuisson;

o pqignée professionnelle en acier inoxydable avec nervure renforcée , en tubulaire pour réduire la transmission de la chaleur, 'full
grip'.

MARQUE CE
FABRIQUE EN ITALIE

MODELES DISPONIBLES

MRN-116415 Poéle en aluminium antiadhésive, épaisseur 3 € 35 68
@ mm, diamétre 280 mm, hauteur 65 mm ’

TVA exclue
Expédition a calculer

Livraison 4 a 9 jours

MRN-116416 Poéle en aluminium antiadhésive, épaisseur 3 € 42,75
@D _— mm, diameétre 320 mm, hauteur 65 mm ’

TVA exclue
Expédition a calculer

Livraison 4 a 9 jours

&

MRN-116417 Poéle en aluminium antiadhésive, épaisseur 3 € 54 60
¢ T mm, diamétre 360 mm, hauteur 65 mm ’

Tane’

€

TVA exclue
Expédition a calculer

Livraison 4 a 9 jours

MRN-116418 Poéle en aluminium antiadhésive, épaisseur 3 € 64,84
14

mm, diameétre 400 mm, hauteur 70 mm
TVA exclue

Expédition a calculer

Livraison 4 a 9 jours
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Finitura esterna

Allsminio satinate

Rivestimento
Spessore costante

1.0 mm

Manicatura

Manicatura professionale in acciolo inox

Fond a nervatura rinforzata, in ubolore per
divcta SN il ridurre lo trasmissione del calors,

Fondo ad alio spessore costante per “a pisna presa”

un'chtima distribuzione e mantenimentc

del calore. Planariia ottenvta al

raggivngimento della temperatura di

cottura per una completa aderenzo al

piano di coftura
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