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FICHE TECHNIQUE

alimentation électrique Monofase
Volts V 230/1
fréquence (Hz) 50
puissance (KW) 0,26
poids net (Kg) 96
poids brut (Kg) 116
largeur (mm) 701
profondeur (mm) 742
hauteur (mm) 1300

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

VITRINE REFRIGEREE pour PATISSERIE avec 4 FACES EN VERRE, 1 Porte, Ventilée, temp.+2°/+8°C, capacité 200 I, Classe C :

o structure en verre et acier inoxydable ;

o 4 faces d'exposition avec double vitrage offrent une vue d'ensemble de tous les produits tout en conservant I'efficacité
thermique ;

o 2 étageres grillagées ;

o capacité 1t.200 ;

o isolation double vitrage;

o controdle électronique de la température ;

o température de fonctionnement +2°/+8°C ;

o réfrigération ventilée ;

o dégivrage automatique avec bac pour I'évaporation de l'eau ;
o température/humidité ambiante max +33 °C 60 %HR ;
o évaporation automatique de I'eau de condensation ;

o gaz réfrigérant R290 ;

o classe énergétique B ;

o éclairage interne a LED .

Inclus :
o n.2 grilles de 486x511 mm.




Marquage CE
Fabriqué en ASIE

CODE

FO-VGP200R

DESCRIPTION

Vitrine réfrigérée professionnelle pour patisserie, 1
porte, 4 faces, 2 étageres, Ventilée, température
+2°/+8°C, capacité 200 litres, Classe C, éclairage LED,

V.230/1, Kw.0, 26,
dim.mm.701x742x1300h

PRIX/LIVRAISON

€ 814,86

TVA exclue
Expédition a calculer

Livraison 8 a 15 jours

N

= _‘__7k
TECHN

§ CHEF

1778 kWh/annum

A

e

0.00 m i




