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FICHE	TECHNIQUE

alimentation	électrique Monofase
Volts V	230/1

fréquence	(Hz) 50
puissance	(KW) 0,6
poids	net	(Kg) 2
poids	brut	(Kg) 2,5
largeur	(mm) 280

profondeur	(mm) 170
hauteur	(mm) 170

DESCRIPTION	PROFESSIONELLE

COUPE-SUEUR	MANUEL	EN	ACIER	INOXYDABLE	à	17	Lames,	Épaisseur	de	Coupe	12	mm	:
coupe-saucisses	manuel	en	acier	inoxydable,	simple	à	utiliser	et	à	nettoyer	;
coupe	facilement	les	saucisses	de	Francfort	,	les	œufs	,	les	tomates	,	il	suffit	de	placer	le	produit	sur	les	lames	et	d'abaisser
le	couvercle	jusqu'à	ce	qu'il	soit	complètement	fermé	,	et	les	tranches	tomberont	automatiquement	dans	le	plateau	inférieur,	prêtes
à	être	utilisées	;
distance	entre	les	lames	12	mm	;
lames	non.	17	.

Marquage	CE
Fabriqué	en	Italie

CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

SI-TW12 Coupe-saucisses	 manuel	 en	 acier	 inoxydable	 avec	 17
lames,	 épaisseur	 de	 coupe	 12	 mm,	 poids	 2	 Kg,
dim.mm.280x170x170h




