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FICHE TECHNIQUE

poids net (Kg)
poids brut (Kg)
largeur (mm)
profondeur (mm)

hauteur (mm)

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

84

108
590
480
930

BATTEUR PLANETAIRE PROFESSIONNEL avec BOL EN ACIER INOXYDABLE de 20 litres , Ligne BAKER PA :

o

o

structure en fonte peinte ;

bol , protege-bol , crochet, spatule et fouet en acier AISI 304 ;

moteur asynchrone ventilé;

Boite de vitesses mécanique a 3 rapports ;

transmission par courroie ;

micro de sécurité sur la protection de la cuve et du gril;
commandes avec bouton d'arrét champignon avant ;
mouvement planétaire capable de couvrir tout le volume du bol ;
facilement lavable;

disponible en versions MONOPHASE et TRIPHASE.

Inclus :

o

Bol, crochet, spatule et fouet

Spécifications techniques :

o

o

o

o

o

Capacité du réservoir 20 It.
Dimensions de la cuve 2315x280
Pate brisée 4.0

Creme fouettée au volume
Génoise 30 ceufs

Blancs d'ceufs 32 ceufs

3 vitesses - 95/175/320 tr/min




marquage CE

FA-PAM20

CEans
ChEF
==

/
)

=

|
-

MODELES DISPONIBLES

Batteur mélangeur planétaire professionnel avec
cuve en acier inoxydable de 20 litres, ligne
BAKER PA, complet avec crochet, spatule et
fouet en acier inoxydable, 3 vitesses, V.230/1,
Kw.0,9, poids 84 kg, dim.mm.590x480x930h

€ 1.246,79

TVA exclue
Expédition a calculer

Livraison 4 a 9 jours
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Batteur mélangeur planétaire professionnel avec
cuve en acier inoxydable de 20 litres, ligne
BAKER PA, complet avec crochet, spatule et
fouet en acier inoxydable, 3 vitesses, V.400/3,
Kw.0,9, poids 84 kg, dim.mm.590x480x930h

€ 1.246,79

TVA exclue
Expédition a calculer

Livraison 4 a 9 jours
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