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FICHE TECHNIQUE

Puissance thermique (Kw) 24,00
poids net (Kg) 94
largeur (mm) 800
profondeur (mm) 700
hauteur (mm) 900

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

CUISEUR A PATES A GAZ sur ARMOIRE, Ligne MACROS 700, Série PASTA ITALY, 2 cuves inox indépendantes de 30+30 It :

o

plan de travail et panneaux frontaux en acier inoxydable AISI 304 ;

cuves embouties a bords larges et arrondis entieérement réalisées en acier inoxydable AISI 316 ;

capacité utile des réservoirs 60 litres ;

circulation de I'eau garantie par un fond perforé qui éloigne les paniers du fond de la cuve ;

trop-plein de grand diametre pour I'élimination des exces d'amidons lors de la cuisson ;

robinet de vidange a bille, situé a I'intérieur du compartiment, commandé par une poignée avec une poignée résistante a la chaleur ;
hautes performances garanties par le systeme de chauffage qui enveloppe extérieurement toute la surface de la baignoire ;
allumage piézo avec protection silicone ;

2 cuves indépendantes avec commandes séparées pour une régulation indépendante et optimale de la température ;
Portes épaisses 20/10 avec poignée ;

pieds réglables;

Garantie 2 ans .

NB : Paniers non fournis. lls doivent étre choisis en fonction des besoins individuels.

Marquage CE
Fabriqué en ITALIE

CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

BS-CPGS8OE CUISEUR A PATES A GAZ sur ARMOIRE, BERTOS, Ligne
MACROS 700, Série PASTA ITALY, 2 cuves € 2 - 82 2 ’ 38
indépendantes en acier inoxydable de 30+30 I, /VAexclue




puissance thermique Kw.24.00, Poids 94 Kg, Expédition a calculer
dim.mm.800x700x900h

Livraison
FICHE TECHNIQUE
CODE/PHOTO DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON
~ Bs-C2 TECHNOCHEF - Lot de 2 1/2 Paniers pour Cuiseur
(éﬁs a Pates, Mod.C2

CS1/2
CS1/2

~ Bs-C4 TECHNOCHEF - Set 1 Panier 1/2 + 3 Paniers 1/6
(Eﬁ"ﬂ pour Cuiseur a Pates, Mod.C4
cs
1/6 DX
o
=Fh(Es
»n [1/6DX
@)
cs
1/6 DX
~ Bs-C3 TECHNOCHEEF - Lot de 3 Paniers 1/3 pour Cuiseur
(%%3 a Pates, Mod.C3
CS1/3
cS1/3
CS1/3
_ BS-C4A TECHNOCHEF - Lot de 2 Paniers 1/3 + 2 Paniers
<'i£.-z%5 1/6 pour Cuiseur a Pates, Mod.C4A
CS1/3
cS1/3
e | CS
1/6 SX|1/6 DX
~ BS-C5 TECHNOCHEF - Set 1 Panier 1/3 + 4 Paniers 1/6
(E:ﬁi pour cuiseur a pates, Mod.C5
cS1/3

ES VS
1/6 SX|1/6 DX

S | €S
1/6 SX[1/6 DX

BS-C6
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C | CS
1/6SX|1/6 DX

€3 (TS
1/6 SX|1/6 DX

C | CS
1/6 SX|1/6 DX

TECHNOCHEF - Lot de 6 Paniers 1/6 pour Cuiseur
a Pates, Mod.C6
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