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FICHE	TECHNIQUE

poids	brut	(Kg) 0,15

DESCRIPTION	PROFESSIONELLE

Moule	de	cuisson	"QUENELLE"	en	silicone	souple	et	antiadhésif	30x17,5	cm	:

cette	nouvelle	forme	élégante	,	étudiée	dans	les	moindres	détails	pour	offrir	un	produit	alliant	esthétique	et	fonctionnalité,	permet	de
créer	des	quenelles	sucrées	ou	salées	parfaites	et	tridimensionnelles	;
la	tridimensionnalité	est	rendue	possible	grâce	à	une	bordure	spéciale	et	innovante	placée	à	l'intérieur	du	moule	qui	est	capable	de
donner	une	forme	arrondie	à	la	base	des	préparations	;
cette	technologie	particulière	,	alliée	à	la	souplesse	du	silicone	de	haute	qualité	utilisé,	permet	de	démouler	plus	facilement	vos
créations	,	garantissant	un	résultat	impeccable	et	une	fidélité	totale	à	la	forme	;
enfin,	 la	 résistance	 de	 ce	moule	à	 des	 températures	 allant	 de	 -60°C	 à	+230°C	 fait	 de	 QUENELLE	 un	 moule	 incontournable	 en
laboratoire,	idéal	aussi	bien	pour	les	produits	de	boulangerie	qu'en	version	glace	ou	semifreddo	;
De	plus,	l'élasticité	et	la	flexibilité	du	matériau	permettent	de	plier	facilement	le	moule	pour	ne	pas	prendre	trop	de	place	;
passe	au	lave-vaisselle	et	garanti	pour	un	usage	fréquent	;
allie	magistralement	praticité,	design	et	qualité	;
dim.mm.63x29,	h	28	mm;
Contenance	:	24	ml.

CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

MRN-124816 Moule	 à	 pâtisserie	 ''Quenelle''	 en	 silicone	 souple	 et
antiadhésif,	dim.63x29mm,	h	28mm.






