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DESCRIPTION PROFESSIONELLE

CODE

SL-RPV45/90/130

DESCRIPTION

Etagére en verre (N.1)

PRIX/LIVRAISON

FICHE TECHNIQUE

CODE/PHOTO DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON
SL-CPS450V Vitrine réfrigérée patissiére 1 porte, 4 cotés de
( T présentation, 5 étagéres rectangulaires, Ligne

CURVE

SL-CPS450R Vitrine réfrigérée patissiére 1 porte, 4 cotés de
(%&5 T présentation, 6 étagéres tournantes, Ligne

CURVE

SL-CGL450S TECHNOCHEF - Congélateur Vetrina pour
r e T Gelateria, Temp.-15°-25°C, 1 Porte, 1t.427,

Mod.CGL450S

SL-CGL450G2T
€™ . nn

TECHNOCHEF - Vitrine Réfrigérée Patissiere,
Temp.+5°-20°C, 1 Porte, 427 It, Mod.CGL450G2T

SL-CGL450R2T

TECHNOCHEF - Vitrine Réfrigérée Patissiere,
Temp.+5°-20°C, 1 Porte, 427 It, Mod.CGL450R2T
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TECHNOCHEF - Vitrine combinée pour glaces et
patisseries, temp. -15°-25°C/+4°+10°C,
Mod.CPG900S/V

Vitrine Réfrigérée Patissiere 2 Portes, 4 faces de
présentation, 10 étageres rectangulaires, Ligne
Curve

SL-CPG900S/R
) T

TECHNOCHEF - Vitrine combinée pour glaces et
patisseries, temp. -15°-25°C/+4°+10°C,
Mod.CPG900S/R

SL-CPS900V/R
€%, s

Vitrine Réfrigérée Patissiere 2 Portes, 4 faces de
présentation, 5 tablettes rectangulaires + 6
tablettes tournantes

SL-CPS900R/R
) T

Vitrine Réfrigérée Patissiere 2 Portes, 4 faces de
présentation, 12 étageéres tournantes, Ligne
Curve

SL-CPG900G2T/V
Cd e

TECHNOCHEF - Vitrine combinée pour glaces et
patisseries, temp.-15°-25°C/+4°+10°C,
Mod.CPG900G2T/V

SL-CGL900S/s
D

Vetrina Congelante per Pasticceria-Gelateria 2
Portes, 2 Vani, 2 Motori, Temp.-15°-25°C //
-15°-25°C.

SL-CGL900G2T/G2T
s n

Vitrine Réfrigérée Patisserie, Temp.+5°-20°C, 2
Portes, 848 It, Mod.CGL900G2T/G2T
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Vitrine Réfrigérée Patisserie, Temp.+5°-20°C, 2
Portes, 848 It, Mod.CGL900G2T/RG2T

Vitrine Réfrigérée Patisserie, Temp.+5°-20°C, 2
Portes, 848 It, Mod.CGL900R2T/R2T

SL-CPS1300V/V/V

¢
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Vitrine réfrigérée patissiere 3 portes, 4 faces de
présentation, 15 étagéres rectangulaires, Ligne
CURVE

SL-CPS1300V/R/V
Cd n

Vitrine Réfrigérée Patissiere 3 Portes, 4 faces de
présentation, 10 clayettes rectangulaires + 6
clayettes tournantes

SL-CGL1300S/S/S
() T

TECHNOCHEF - Congélateur Vetrina pour
Gelateria 3 Tailles, Temp.-15°-25°C, 1t.1388,
Mod.CGL1300S/S/S

SL-CPG1300S/S/V
& T
| T

TECHNOCHEF - Vitrine combinée
glacier/patisserie, temp. -15°-25°C/+4°+10°C,
Mod.CPG1300S/S/V

SL-CPG1300S/S/R
) T

e

TECHNOCHEF - Vitrine combinée
glacier/patisserie, temp. -15°-25°C/+4°+10°C,
Mod.CPG1300S/S/R

SL-CGL1300G/G/G2T
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TECHNOCHEF - Vitrine Réfrigérée Patissieére,
Temp.+5°-20°C, 2 Portes, 1t.1388,
Mod.CGL1300G/G/G2T
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