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Services and Technologies for professional catering since 1973
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FICHE TECHNIQUE

alimentation électrique
Volts

fréquence (Hz)
puissance (KW)

poids net (Kg)

poids brut (Kg)

largeur (mm)
profondeur (mm)

hauteur (mm)

Monofase
V 230/1
50

0,25

7

8

145

240

450

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

EXTRACTEUR BASSE VITESSE POUR L'EXTRACTION DE JUS FROID DE FRUITS ET LEGUMES :

o structure externe en acier inoxydable ;

o trémie d'introduction spéciale facilitant le chargement de gros morceaux;

o puissant moteur ventilé asynchrone avec réduction de vitesse.
o tariére a haute efficacité ;

o bonnet d'économie

o démontage pratique et rapide des pieces impliquées dans le traitement;

o vitesse 37 tours par minute ;

o dimensions de la bouche: 140x80 mm;

o pilon pour faciliter I'avancement de la nourriture insérée;
o brosse de nettoyage;

o bac a déchets et bac a jus en standard ;

Fourni :
o 3 paniers avec différents trous, également pour les sorbets.

Accessoires / Optionnels :
o filtre a jus.




Marquage CE

CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON
SI-EKTOR37 EXTRACTEUR DE JUS BASSE VITESSE (37 tours / € 228 92
minute) pour fruits et Iégumes frais, V.230 / 1, ’
Kw.0.25, Poids 8 kg, dim. Mm.145x240x450h TVA exclue

Expédition a calculer

Livraison 4 a 9 jours

FICHE TECHNIQUE

CODE/PHOTO DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON
SI-FVS FILTRE DE RESERVOIR € 10 85
TECHE (”\ ,
€ TVA exclue

Expédition a calculer

Livraison 4 a 9 jours
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Specials tramaggla df introduzione che agevala |l carico dei pezzi pil grosst
‘Special introdcion heppsr for easy loadig of e pleces

Tappo salvagoccia Vaschetta per gii scarti
Dripcap Tray for wasis




CHN

(R

CHN

(i




(i)

IS

Hr ]
| |

c

Dimensioni mm
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145 220 240 342 450 530




